
 

2 

Carta stagionale - Saisonkarte 
 

Zuppa e Antipasti - Suppe und Vorspeisen  
CREMA DI ZUCCA AL BALSAMICO 

Kürbiscremesuppe mit Balsamico ......................................................................................................... 6,50 € 
 

ZUCCA ALLA GRIGLIA CON BALSAMICO (kleine Vorspeise) 
Gegrillter Kürbis, beträufelt mit Olivenöl und Balsamico ................................................................... 6,50 € 

 
 

FICHI D‘ INDIA, GAMBERETTI E SALSA COCKTAIL  
Kaktusfeigen mit Krabben und Cocktailsauce ................................................................................. 10,50 € 

 

INSALATA DU CHEF CON UVA 
 grüne Salate mit Radicchio, Trauben, Käse, Thunfisch, ital. Kochschinken,  

Thunfisch- Vinaigrette, garniert mit Tomaten, Eiern, Oliven und grüner Paprika ........................ 11,00 € 
 

INSALATA „MODESTO “ 
Truthahnbrust, Kaktusfeigen auf buntem Salat mit Käse, ital. Kochschinken,  
Thunfisch- Vinaigrette- Dressing, garniert mit Tomaten, Eiern und Oliven ................................... 13,50 € 

 
 

PROSCIUTTO CRUDO E FICHI D’ INDIA  
Luftgetrockneter Schinken und Kaktusfeigen ................................................................................... 14,00 € 

 

MERLUZZO SU ZUCCA IN CROSTA (kleine Vorspeise) 
Seehechtfilet auf Kürbis im Backofen gegart, in knusprigem Brotkrumen Mantel mit 
Staudensellerie, Petersilie, Knoblauch, roten Zwiebeln, Thymian, Parmesan, Olivenöl ............ 11,50 € 

 

Muscoli - Muscheln: 
PEPATA DI MUSCOLI 

Muscheln mit Knoblauch, Petersilie, Weißwein und schwarzem, gestoßenen Pfeffer .............. 12,50 € 
 

MUSCOLI ALLA MARINARA 
Muscheln mit Knoblauch und Kräutern in Weißwein-Tomaten-Sauce mit Peperoni................. 12,50 € 

 

Paste - Nudeln mit Kürbis, Steinpilzen, Kaktusfeigen und Trüffeln 
PIZZA CON ZUCCA GRIGLIATA E UVA 

Pizza mit gegrilltem Kürbis, Trauben, Tomate, Käse, Oregano ....................................................... 11,00 € 
 
SPAGHETTI ALLE COZZE E ZUCCA 

Spaghetti mit Muscheln, Kürbis, Olivenöl, Knoblauch,  
Petersilie, scharfen Peperoni und frische Tomatenstücke .............................................................. 12,50 € 

 

PENNE ALL' ARRABBIATA CON FICHI D’ INDIA 
Penne in pikanter Tomatensauce mit Knoblauch und Kaktusfeigen ........................................... 12,50 € 

 
PASTA PUGLIESE CON ZUCCA E FAVE 

Nudeln aus Apulien mit Knoblauch, Olivenöl, Peperoni, Kürbis und dicken Bohnen................ 13,50 € 
 

RISOTTO CON ZUCCA E FICHI D’ INDIA 
Risotto mantecato mit Kürbis und Kaktusfeigen ............................................................................... 13,50 € 

 
 

CAVATELLI CON PORCINI E FICHI D‘ INDIA 
 Handgemachte Nudelhütchen mit frischen Steinpilzen   

und Kaktusfeigen, in leichter Buttersauce mit Salbei ....................................................................... 16,50 € 
 

PAPPARDELLE AI PORCINI E ERBE FINI 
 Breite Bandnudeln mit frischen Steinpilzen, Strauch- Kirschtomaten  

und frischen Mediterrane Kräutern ..................................................................................................... 16,50 € 
 
SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLA IRINA 

Handgemachte, viereckige Spaghetti mit Olivenöl, Knoblauch, Tomaten- 
stückchen, Peperoni, gehobelten Scorzone- Trüffeln, weißem Trüffel Öl .................................... 17,50 € 
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PORCINI TRIFOLATI 
 Frische Steinpilze in der Pfanne geschwenkt mit 

Olivenöl extra vergine, Knoblauch und Petersilie ............................................................................. 16,50 € 
 

Pesce - Fisch 
SCORFANO IN CROSTA SU ZUCCA* 

Rotbarschfilet mit Kürbis in knuspriger Brotkruste mit Staudensellerie, 
Knoblauch, roten Zwiebeln, Thymian, Parmesan, Olivenöl, auf Kürbis ........................................ 22,50 € 

 

SALMONE ALLA CREMA CON FICHI D’ INDIA E ZENZERO* 
Lachs in Sahnesauce mit Kaktusfeigen und Ingwer ........................................................................ 22,50 € 

 
 

MERLUZZO CON PORCINI SU CREMA DI ZUCCA*   
Seehechtfilets mit frischen Steinpilzen auf Kürbiscremesauce ...................................................... 24,50 € 

 

LUCIOPERCA CON PORCINI* 
gebratenes Zanderfilet mit frischen Steinpilzen ................................................................................ 24,50 € 

 
 

GAMBERONI ALLO SHERRY CON PORCINI*       
Hummerkrabben mit frischen Steinpilzen in Sherry- Sahnesauce ................................................. 27,50 € 

 

Carne - Fleisch 
TACCHINO „MICHELANGELO“ CON ZUCCA 

Truthahnschnitzel mit Kürbis in Estragon-Sahnesauce   
mit Brandy und Weißwein, gratiniert mit Parmesan ......................................................................... 19,50 € 

 

PETTO D‘ ANATRA AI FICHI D‘ INDIA AL BALSAMICO* 
Entenbrust mit Kaktusfeigen und Balsamico ..................................................................................... 22,50 € 

 
SPEZZATINO D’AGNELLO CON ZUCCA E FUNGHI* 
            Lamm Topf, schmackhaft zubereitet mit Kürbis, Pilzen, Möhren, Schalotten,  
            Staudensellerie, Kartoffeln, Salbei, Rosmarin, Essig und bestem Olivenöl...................................22,50 € 
 

BRASATO DI MANZO CON FICHI D’ INDIA* 
geschmorter italienischer Rinderbraten mit Kaktusfeigen in Rotweinsauce ............................... 22,50 € 

 

ENTRECOTE ALLA GRIGLIA CON OLIO E SEMI DI ZUCCA* 
Entrecote gegrillt beträufelt mit Kürbiskernöl, bestreut mit Kürbiskernen..................................... 22,50 € 

 
FEGATO AL BUONGUSTAIO CON FICHI D‘ INDIA* 
             Kalbsleber gebraten auf Tomatensauce mit Pinienkernen,    

Knoblauchscheiben, Olivenöl, scharfen Peperoni und Kaktusfeigen .......................................... 24,50 € 
 

FILETTO AI PORCINI* 
Rinderfilet mit frischen Steinpilzen, Knoblauch, Kräutern und Weißwein ..................................... 27,50 € 

 

FILETTO AL TARTUFO* 
gegrilltes zartes Rinderfilet auf Sahnesauce mit gehobelten Scorzone- Trüffeln........................ 29,00 € 

 

Dolce - Dessert 
CASSATA CON PANETTONE 
             Mailänder Kuchen gefüllt mit Schoko- und Vanille- Eis...................................................................6,00 € 
 

GELATO VANIGLIA CON FICHI D’ INDIA  
Vanilleeis mit Balsamico und Kaktusfeigen mit Maraschino Likör ................................................... 6,50 € 

 

SORBETTO AL FICO D’INDIA 
Zitronensorbet in Champagnerflöte mit Kaktusfeigen und Prosecco ............................................ 7,50 € 

 

TORTINO AL CIOCCOLATO CON FICHI D’ INDIA 
Schokoladensoufflé mit warmem Schokoladenherz und Kaktusfeigen ........................................ 7,50 €               

 
 
 
 
 
 

Okt. 2017                                                       *Bei diesem Gericht werden Gutscheine mit 19,50 € angerechnet  


