BEREITS SEIT JANUAR 1978

/ RISTORANTE

COSTA AZZURRA

Tradition seit 28. Januar 1978 - ein StUck Italien fur Sie

UNTER GLEICHER LEITUNG

PARTYSERVICE\

Liebe Gaste!

Wir freuen uns Uber Ihren Besuch und mdchten, dass Sie, alleine oder
zusammen mit lhrer Familie, Freunden oder Geschdftspartnern, bei einem
guten Essen und einem guten Wein ein wenig Entspannung vom Alltag finden.

Unsere KUche bietet Ihnen eine groBe Auswahl an Saison-Gerichten
sowie SpezialitGten aus verschiedenen Regionen Italiens und eigene Kreationen.
Dabei verwenden wir frische Produkte und achten sehr auf Qualitédt und Herkunft.

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen mit 10 % Rabatt

FUr Ihre Feier Zuhause steht Ihnen unser PARTYSERVICE zur Verfugung

Kalte und warme Buffets aus dem reichhaltigen und vielfaltigen Angebot
unserer KUche, passend zu jedem Anlass und Budget - auch mit Getranken.

Auf Wunsch Geschirr, Tischwdsche, Bestuhlung, Blumengestecke, Musik,
Servicepersonal und Vollservice, All-Inclusive-Angebote mit Festpreis

Ein besonderes Erlebnis: Kochen vor Ort - Messecatering mit Equipment

Und das erwartet Sie:

Menu del giorno - Menu nach Tagesempfehlung
Mittagsmenu bis 14.30 Uhr

EMILIO kleine Vorspeise und Hauptgericht aus der Karte bis 15,00 € Differenz als AUTPreis ....eeververevereeennen. 13,00 €
FAUSTO kleine Vorspeise und Hauptgericht aus der Karte bis 22,00 € Differenz als AUTIeis.......eevereeereeennen. 17,00 €
LORENZO kleine Vorspeise und Hauptgericht aus der Karte bis 27,00 € Differenz als AUfpreis........ocvverveennen. 21,00 €
zus@tzlich als dritter Gang kleines Tagesdessert 0der KASE .....coiivieiiciiccieecieeiecieeie et 3,50 €
Menu nach Tagesangebot mittags und abends
ADRIANA drei Gange: Vorspeise, HauptgeriCht, DESSEI ..ottt 33,00 €
BARBARA vier Gange: Vorspeise, Intermezzo, Hauptgericht, DEsSSErt .....oooviievienienieniereereeseeseeseeee 40,00 €
CARLOTTA fUnf Gange: Vorspeise, Intermezzo, Nudeln, Hauptgericht, Dessert ... veveecieecieeieene 47,00 €
FERNANDA sieben Gange: Vorspeise, Intermezzo, Nudeln, Fisch, Sorbet, Fleisch, Dessert .................... 64,00 €

GenieBBermenu - solo per Due - nur fir zwei mit Gber 20 Spezialitaten
STEFANIA Schlemmerreise quer durch die Cucina italiana mit Saisongerichten,
Antipasti, Pasta, Fisch, Fleisch und Dessert als kronender Abschluss .........ccceeevveeeennenen. p. P. 83,00 €

VERONICA mit Austern, Hummer und weiteren exklusiven Produkten - Luxusklasse................ p.P. 107,00 €
Lassen Sie sich einen guten Tropfen empfehlen, und die Reise kann losgehen.

Bitte vorher mitteilen, was nicht sein darf! bei STEFANIA und VERONICA erhalten
Gesellschaften ab vier Pers. erhalten p. P. 3 % Rabatt auf den Menupreis, bis maximal 42 %

Wir winschen lhnen Buon Appetito! Familie Lattarulo und Team Costa Azzurra

Ristorante COSTA AZZURRA Partyservice . Danziger StraBe 26 . 47057 Duisburg
Taglich von 12:00 - 23:00 gedffnet . Telefon (0203) 37 00 44 www.costa-azzurra.de
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Antipasti - Vorspeisen
OSTRICHE
frische Austern mit Zitrone (aus unserem Salzwasser-AquarumM) .....cceeeeeeeecveecreeereennen. Stick 2,80 €

PEPERONI GIALLI E ROSSI, Kleine Portion 5,50 €

gegrillte gelbe und rote Paprika mit Knoblauch, Petersilie, Olivendl und Balsamico................ 11,50 €
CAPRESE, Kleine Portion 6,50 €

BUffel-Mozzarella mit Tomaten, Olivendl extra vergine, Basilikum..........cccoeeeieciecicecciecee 11,50 €
CARPACCIO DI MANZO, Kleine Portion 6,50 €

Rindercarpaccio mit Zitronen-Olivendl-Marinade und PArmesan.........ccceeeeeceeeceeeceeecee e 11,50 €
PARMA E MELONE, Kleine Portion 6,50 €

Parmaschinken auf Honigmelonenspalten, Oliven und Silberzwiebeln .........cccccvvevieieevennnnee. 11,50 €
ALICI MARINATE, Kleine Portion 6,50 €

Marinierte Sardellenfilets mit Olivendl, Knoblauch, Petersilie und Peperoni .........ccccveeveeennenee.. 11,50 €
INSALATA DI MARE, Kleine Portion 7,50 €

Meeresfrichtesalat mit Krabben, Tintenfisch, Kraken, Muscheln,

Knoblauch, Petersilie, mariniert mit Zitrone und Olivendl extra vergine........ccoceeeeecieeceeeieeene, 11,50 €
VITELLO TONNATO, Kleine Portion 7,50 €

Kalbfleisch in dUnnen Scheiben, mit Thunfischcremesauce™ und Kapern ........cccccveeeveeeveeennen. 11,50 €
MUSCOLI AL FORNO

Muscheln aus dem Backofen mit Knoblauch, WeiBwein, Kr&utern und Parmesan..................... 7.50 €

GRIGLIATA DI VERDURA
Grillteller aus Zwiebeln, Tomaten, Auberginen, Zucchini, gelber

und roter Paprika, mit Knoblauch, Petersilie, Olivendl und BalsamiCo.......ccccveeieecivecieeciiecieeieens 13,00 €
ANTIPASTO SABBIA D'ORO

Antipasto aus Rinder-Carpaccio, Parmaschinken auf Melone und Vitello Tonnato................ 15,00 €
ANTIPASTO MISTO DELLA CASA

gemischter Vorspeisenteller mit Antipasti aus dem Tagesangebot ..., 15,00 €

GAMBAS AL AJILLO

sechs Garnelen ohne Schale mit Kopf, Olivendl, Knoblauch, Petersilie und Peperoni............ 16,50 €
CALAMARES FRITOS Tintenfisch frittiert, mit SQUCE TAMAIE ........oovieeeiiieie e 14,00 €
BOQUERONES FRITOS Sardellen frittiert, mit SQUCE TAMAIE ....coooeeiiieiieeeeeeeeeeee et 9,00 €

Sauce Tartare aus Mayonnaise®, roter Paprika, Kapern, Silberzwiebeln, Cornichons, Petersilie, Anchovis

Insalate - Salate
INSALATA ,SANREMO"
grine Salate mit Radicchio, Spinat, Broccoli, fischen Champignons, Kase”,
Knoblauch, roten Zwiebeln, Cocktail-Vinaigrette®, Tomaten, Gurken und Oliven..................... 9,50 €

INSALATA DU CHEF
grune Salate mit Radicchio, Ké&se®, Thunfisch, italienischem Kochschinken’,
Thunfisch-Vinaigrette®, Tomaten, Eiern, Oliven®, Paprika und GUrken ..........cocceccevevievienenenceneene 9,50 €

INSALATA ,,CALIFORNIA"
grune Salate mit Radicchio, K&se™, Thunfisch, italienischem Kochschinken”,
Ananas, Melone, roten Zwiebeln, Cocktail-Vinaigrette®, Tomaten und Eiern .........ccccoecvveveneee. 9,50 €

INSALATA ,,DANTE"
grine Salate mit Radicchio, gebratenen Truthahnbruststreifen, Ananas,
K Mozzarella, Paprika, exklusivem Olivendl, gereiffem Balsamico und Tomaten..........ccceeeeeneene. 11,00 €j

*Enthaltene Zusatzstoffe siehe letzte Seite
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Zuppe - Suppen
CREMA AURORA AL BRANDY

Tomatencremesuppe mit einem Schuss Brandy, Sahne, Basilikum und Croutons...........c........ 6,50 €
ZUPPA TOSCANA

toskanische Tomaten-Brot-Suppe mit Knoblauch, Basilikum, Peperoni und Olivendil................. 6,50 €
ZUPPA DI CIPOLLA

Zwiebelsuppe mit Estragon und Croutons, mit Kdse™ Uberbacken........ccvevecvcciiciiciicieeiee, 6,50 €
ZUPPA DI PESCE

Fischsuppe aus Fischfilets, Schalen- und Krustentieren, scharf zubereitetf.......cooceieieennn 10,50 €

Farinacei al dente - Nudelgerichte al dente zubereitet

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO

Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch, Peperoni und Petersilie .......ouiiiiieiieeciieeececeeeceeeeee 9,00 €
SPAGHETTI ALLE VONGOLE

Spaghetti mit Babymuscheln (aus unserem Salzwasser-Aquarium),

Olivendl, Knoblauch, Petersilie, scharfen Peperoni und WeiBWeIN.........ooovveevveeeceeceeeeeeeeereeenee, 12,50 €
SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE

Spaghetti mit Meeresfrochten, Knoblauch, Petersilie, Tomaten, scharfen Peperoni................ 13,00 €
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE Zubereitungszeit ca. 20 Minuten

Risotto mantecato mit MeeresfrUchten, pikant zubereitet ..., 13,00 €

FARFALLE ALLA CONTADINA
Schmetterlingsnudeln mit Knoblauch, Zucchini,

Champignons, in Tomatensauce, legiert Mit BUTET .....ooviiiiiceceeeeeeee e 9,50 €
PENNE RIGATE MAREMONTI
gerillte Stiffnudeln mit Lachs und Blattspinat, in Gorgonzolasahnesauce........ocveceecieecieennes 10,50 €

TORTIGLIONI ALLA SALERNITANA
gedrehte Rohrnudeln mit Zwiebeln, Speck,

Paprika, Tomaten, Sahne, Peperoni Und PAMMESAN ......ccoiiriiiiriininieieenieetetesie et 10,50 €
TORTELLINI ALLA PANNA
weiBe Tortellini in Sahnesauce mit italienischem Kochschinken™ und Parmesan..................... 11,00 €

LASAGNE VERDI AL FORNO
grine Lasagne mit FGllung aus Kalb- und Rindfleisch-Bolognese,

Béchamel und Parmesan, auf Tomatensauce, mit K&se™ Uberbacken ........ccoveveevecenenieneennnn, 11,00 €
FETTUCCINE BIANCHE AL SALMONE

weiBe Eierbandnudeln mit Lachs in Sahne- und etwas Tomatensauce........ccccvvveeveceneneenenen. 11,00 €
TAGLIATELLE VERDI ALL'ORIENTALE

grune Spinatbandnudeln mit Rindfleisch und Krabben in Currysahnesauce ...........ccoeveeeeneeee. 11,00 €
CAPELLI D' ANGELO CON RUCOLA

Engelhaarnudeln mit Zwiebeln, Tomatensticken, Rucola, Butter und Parmesan..................... 11,00 €
TRIS DI PASTA

Tortellini mit Schinken in Sahnesauce, Penne mit Kalb- Rindfleisch Bolognese und

Schmetterlingsnudeln mit GemuUse in Butter- Tomatensauce, mit Kase® Gberbacken.............. 12,00 €
TRENETTE ALLA GENOVESE

schmale, dicke Bandnudeln mit Pesto (aus Basilikum, Pinienkernen,

Knoblauch, Parmesan, Pecorino, Olivendl) und Kartoffeln Brunoise.........ccceeeeveeieeieceecveene, 12,00 €

CAPELLI D'ANGELO DEL BUONGUSTAIO

Engelhaarnudeln mit Olivendl, Rindfleisch, Pinienkernen,

Knoblauchscheiben, Peperoni und etwas TOMAtENSAUCE ........ccecieeieciiciececece e 13,00 €
BAVETTE ALLA MERIDIONALE

schmale, dicke Bandnudeln mit Truthahnfleisch,

Knoblauch, Petersilie, Peperoni in Tomatensauce mit PECONNO .......cccveeevveeeiiceeeieeeeereeevee e 13,00 €

BAVETTE CON GAMBERI, PORCINI E POMODORI SECCHI
schmale, dicke Bandnudeln mit vier gebratenen Garnelen, Steinpilzen,
k getrockneten Tomaten, Olivendl, Knoblauch, Petersilie und Peperoni........cccccvecvecieecivecieenneen, 18,00 €/

*Enthaltene Zusatzstoffe siehe letzte Seite
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Fisch und Krustentiere mit passenden Tagesbeilagen
auf Wunsch mit frisch zubereiteten Nudeln, Aufpreis: 5,00 €

SALMONE AL FORNO

Lachsfilet aus dem Backofen, mit Knoblauch, Krdutern, Zitrone und WeiBwein........................ 19,50 €
MERLUZZO ALLA LIVORNESE
Seehechffilets in Tomaten-WeiBweinsauce mit Knoblauch, Petersilie und Kaperm................... 19,50 €

SCORFANO ,,MICHELANGELO"
Rotbarschfilet in Estragon-Sahnesauce mit

Brandy und WeiBwein, gratiniert mit PArmMeESQN ...t 22,00 €
LUCIOPERCA ALLA GRENOBLESE
Zanderfilet in leichter WeiBweinsauce mit Kapern und Zitronensticken ........ccccoeevveeeveeeecennenn, 22,00 €

GAMBERONI ALLA GRIGLIA PICCANTI
funf Hummerkrabben ohne Schale, mit Kopf, gegrillt und

geschwenkt mit Olivendl, Knoblauch, Petersilie und Peperoni ...........ceeeeeciieecee e 24,00 €
LANGOSTINOS AL AJILLO
funf Hummerkrabben ohne Schale mit Kopf, Knoblauch, Petersilie und Peperoni................... 24,00 €

ASTICE ,,COSTANTINO" CON SALMONE ab zwei Personen auf Vorbestellung
Hummer mit Lachs, Knoblauch, Petersilie, Estragon, Senf, Peperoni, Brandy, Pastis,
WeiBwein, Tomaten, etwas Sahne, in eigener Schale gratiniert mit Parmesan........... p.P. 2600¢€

PESCE DEL GIORNO AL FORNO am Tisch filetiert
Tagesfisch aus dem Backofen mit WeiBwein, Knoblauch und Krdutern,
je nach Einkauf: Dorade Royal, Seewolf oder Babysteinoutt ..., 24,00 €

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA 450 bis 550 g am Tisch filetiert
Seezunge MUllerin Art, in leichter Buttersauce mit Zitrone und Petersilie........cccoveevecvenivennnenen. 32,00 €

TEGAME DI PESCE MISTO AL FORNO ab zwei Personen
vier Fischfilets und eine Hummerkrabbe, in WeiBweinsauce mit Tomaten-
stUckchen, Krabben und Krautern in Kupferpfanne aus dem Backofen...................... p.P. 27,00¢€

PARRILLADA DE PESCADO ab zwei Personen
vier gegrillte Fischfilets nach Tagesangebot und
Hummerkrablben, mit Olivendl, Knoblauch und Petersilie ........ccceeveeeeeieciecieeieenee. p.P. 27,00¢€

ZARZUELA CATALANA ab zwei Personen
Fischpfanne mit vier Tagesfischfilets, Hummerkrabben,
Muscheln, Zwiebeln, Paprika, Erbsen in Tomaten - WeiBweinsauce .........cccccevveveeeennnns p.P. 28,00 €

Paellas: ab zwei Personen, Zubereitungszeit ca. 40 Minuten
FIDEUA - Schmetterlingsnudelpfanne mit Zwiebeln, Huhn,
Tintenfisch, Babymuscheln, Paprika, Erbsen, etwas Tomatensauce,
Muscheln, Garnelen, aromatisiert mit Knoblauch, serviert mit Zitrone ..........ccue........ p.P. 19,50¢€

PAELLA ,,VALENCIANA" - Reispfanne mit Zwiebeln, Huhn,
Tintenfisch, Babymuscheln, Paprika, Erbsen, etwas Tomatensauce,
Muscheln, Garnelen, aromatisiert mit Knoblauch, serviert mit Zitrone...........ccocoeuveen.. p.P. 19,50¢€

PAELLA ,,EL PARADOR" - Reispfanne mit Zwiebeln, Huhn, Tintenfisch,
Babymuscheln, Paprika, Erbsen, etwas Tomatensauce, Tagesfischfilets,
k Hummerkrabben, Muscheln, aromatisiert mit Knoblauch, serviert mit Zitrone.............. p.P. 23,50 €/
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Fleisch Spezialitaten mit passenden Tagesbeilagen
auf Wunsch mit frisch zubereiteten Nudeln, Aufpreis: 5,00 €

ESCALOPPE DI TACCHINO IN PADELLA

Truthahnschnitzel in der Pfanne gebraten mit Olivendl ... 17,00 €
TACCHINO ALLA CERTOSINA

Truthahnschnitzel mit Krabben und Erbsen, in Tomatensahnesauce.........ooocvveveecvenenenceenee. 18,00 €
GRIGLIATA DI CARNE AL PEPE VERDE

gegrillte Rind-, Kalb-, und Truthahnschnitzel, auf griner Pfeffersahnesauce ..........ccecvvenenes 19,50 €
ESCALOPPA DI VITELLO ALLA MILANESE

Kalbsschnitzel paniert, Mail&dnder Art, mit ZITTONE........ocvi i 19,50 €
SALTIMBOCCA DI VITELLO ALLA ROMANA

Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken in WeiBwein-Buttersauce..........ccocvevveeiecveneee. 21,00 €
FEGATO ALLA SASSI SU RUCOLA

Kalbsleber in Butter gebraten mit Salbei Quf RUCOIQ ......cccioiieiiciicececeeeeeeeee e 21,00 €
ENTRECOTE DI MANZO ALL'OLIO E BALSAMICO

gegrilltes Rumpsteak mit Olivendl UNd BAISAMICO......uiiuiiiiieecieeeieeetee ettt 19,50 €
ENTRECOTE DI MANZO ALLA TIROLESE

Rumpsteak mit frittierten Zwiebeln und einem Klecks TomatensaucCe........cccceveecivecvvecveeenneen. 19,50 €

ENTRECOTE DI MANZO ALLA BARBARESCA
Rumpsteak in Rotweinsauce mit Thymian

und grob gemahlenem, SChwarzen PIEffer ... 21,00 €
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

Rinderfilet auf griner Pfeffer- SONNESAUCE ..o 24,00 €
FILETTO DI MANZO AL GORGONZOLA

Rinderfilet auf Gorgonzola - SONNESAUCE .........ooiiiiiciecece ettt e 24,00 €
FILETTO DI MANZO AL MARSALA E PARMA

Rinderfilet auf Marsala - Sahnesauce mit ParmasChinken ........occeecveceecieieeieeieceeeeee e 26,00 €

CHATEAUBRIAND ab zwei Personen
doppeltes Rinderfiletherz englisch gegrillt, am Tisch mit

Brandy flambiert und tranchiert, serviert mit Sauce BEarnqise .........ccceveeeeveeveeveeneennnee. p.P. 31,00 €
CARRE D'AGNELLO AL FORNO

Lamm Carré im Backofen gegart, mit Knoblauch, Kré&utern und WeiBwein .........ccccevvevennenee. 29,00 €
PARRILLADA DE CORDERO Y VERDURAS

Grillteller aus Lammcarrékoteletts, Auberginen, Zucchini, gelber und roter Paprika................ 29,00 €

POLLO AL AJILLO Zubereitungszeit ca. 40 Minuten
HUhnchenstUcke am Knochen, von Brust und Keule, mit
Olivendl, viel Knoblauch, Petersilie und Peperoni in WeiBWeiNSAUCE ......c.eeecvveeeveeecreeecnveeeveenne 17,00 €

CONEJO AL AJILLO
Kaninchensticke am Knochen, mit Olivendl, viel
Knoblauch, Petersilie und Peperoni in WeiBWEINSAUCE .........cccuieieeiieiieieeeee e 19,50 €

MAREMONTI ,,PICASSO*
Rinderfilet gegrillt und drei gebratene Hummerkrabben,
betrdufelt mit weiBem Truffeldl und Balsamico, begleitet von weien
Bandnudeln al dente, mit frischem Tomaten - Concassé, in Butter geschwenkt...................... 39.00 €

Unsere Rumpsteaks und Rinderfilets sind Premiumware von freilaufenden

k afrikanischen Rindern aus Namibia und Botswana. /
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Pizze - aus unserer Pizzabdckerei

PIZZA PANE

Pizzabrot mit etwas Tomaten, Knoblauch, Olivendl und Oregano .........ccveeeeveenieeneeneeneeneeneens 6,00 €
PIZZA MARGHERITA

Tomaten, KASE™ UNA OTEQONO.....c.uiiiieiieieeieeteete et eteeteeveeteeveeteesessesseesaeseessaessessesssessseessesssenns 7,00 €
PIZZA CIPOLLA

Tomaten, Kase", Zwiebeln UNA OrE€QUONO ......cui ittt ettt ettt eeteeeteesveeeveeeveeeteesveenveens 8,00 €
PIZZA FUNGHI

Tomaten, Kase®, frische Champignons UNA Ore€QONO ....c..icuiciieieeieeieeee ettt ete et eeveesveeeveesveens 9,50 €
PIZZA SPINACI

Tomaten, Kase", frischer Blattspinat, Knoblauch und Oregano .......ccceceeceecieeciecciiecieeieeieeieeiens 9.50 €
PIZZA Al BROCCOLI

Tomaten, Kase", Broccoli, Knoblauch, Peperoni und Oregano .......cceeceeeeeeeeniecieeeeeieeee e 10,50 €
PIZZA ALLE VERDURE GRIGLIATE

Tomaten, Kase™, gegrillies GemuUse UNd OregONO......ceeceeceeieeneecieceeeeeeeeseesee e eeseesaeseseeens 10,50 €

PIZZA ,,ANTONIO"
Tomaten, Mozzarella, Oregano, hach dem Backen belegt

mit Rucola und Tomatenscheiben, betraufelt mit Olivensdl ... 11,00 €
PIZZA SALAMI

Tomaten, Kase", Salami™ UNA OTEGQANO .....cuiciieiieieeieeie ettt et eteeteeveeteeveebeesteeseesseeseeseeseens 8,00 €
PIZZA PROSCIUTTO

Tomaten, Kase", italienischer Kochschinken™ und Oregano ......c.cccvveveecieeiieieecieeie e 8,00 €
PIZZA CALZONE

Pizzatasche, gefullt mit Tomaten, Ké&se™, italienischem Kochschinken®,

nach dem Backen: darUber etwas Tomatensauce, Parmesan und Oregano.........ccceeeeveveeneen. 9,50 €

PIZZA ,,COSTA AZZURRA"
Tomaten, Gorgonzola und Oregano,

nach dem Backen belegt mit PArmasChinKeNn ..o 13,00 €
PIZZA NAPOLI

Tomaten, Kase*, Anchovis, Kapern, Oliven” und OregaNO........cciecveeieeeieenieesieesieesieesieesveesseesseesseens 8,00 €
PIZZA AL TONNO

Tomaten, Kase™, TNUNfISCh UNA OTEQONO .....iciiciiciecieceeeee ettt et ettt teeteebeebeeveereens 9,50 €
PIZZA FRUTTI DI MARE

Tomaten, Kase®, Krabben, Calamari, Kraken, Muscheln und Oregano ........ccceeveeeeeeeeieeneenne 12,00 €

PIZZA ,,GAETANO"
Tomaten, Mozzarella, Oregano, nach dem Backen belegt mit Rucola
und sechs Garnelen, gebraten mit Olivendl, Knoblauch, Petersilie, Peperoni ..........cccveeveenee. 19,50 €

PIZZA ,PEPPONE"

Tomaten, Kase", frischer Blattspinat, italienischer

Kochschinken®, Zwiebeln, Knoblauch, Peperoni und Oregano .........cccceeeeeeieeieeieeieeie e 10,50 €
PIZZA ,,DON CAMILLO"

Tomaten, Kase®, Thunfisch, frische Champignons,

italienischer Kochschinken™ UnNd Ore&gONO.......ccueeiieiieieeieeieeieeieesieeste et sre e se e seessaenees 10,50 €
PIZZA QUATTRO STAGIONI

Tomaten, Kase", italienischer Kochschinken®,

frische Champignons, Salami’, Ei UNd OregONO .....ccuievieiieiieiieieesieesieesreeste e esvee e esseesseesssesseesees 10,50 €

Zusatzliche Wunschbeldge gegen Aufpreis (ausgehend von der héherwertigen Pizza):
Knoblauch, Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Kapern, Tomatensauce und Basilikum je 0,50 € - Spinat, Broccoli, Paprika, frische Tomaten,
Champignons, Thunfisch, Muscheln, Anchovis, Kése = Gouda (48%), gewUrfelter Mozzarella, geraspelter Parmesan, Kochschinken,
Salami, Speck, Ei je 1,00 € - gegrillte Aubergine- Zucchini- Paprika, Rucola, Gorgonzola, scharfe Salami, Parmaschinken Scheibe,

Krabben, Garnele je 2,00 € - ein ganzer aufgeschnittener Buffel-Mozzarella 4,00 € j
K *Enthaltene Zusatzstoffe siehe lefzte Seite
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Dolci - Desserts
GELATO VANIGLIA AL BALSAMICO

Vanilleeis, mit gereiftem BAISAMIUCO ......icii ittt ettt te e ebeereereens 5,00 €
GELATO MISTO

Vanille-, Schokoladen-, Zitronen-, Erdbeer- und WAlNUBEIS .......c.cccveeiieciieciieieceeieee e 6,00 €
AFFOGATO ALLA GRAPPA

Grappa auf Vanilleeis in Champagnerfliie ...t 6,00 €
AFFOGATO AL LIMONCELLO E MELONE

Limoncello auf ZITroneneis UNA MEIONE .....cui ittt ettt ettt ettt eaeas 6,50 €
AFFOGATO AL PROSECCO E MELONE

Prosecco auf ZITroNeNneis UNA MEIONE ....c..icuiciieieeeeeeeeeeete ettt ettt ettt ettt aeeeaean 6,50 €
TIRAMI SU

Dessert aus Mascarpone, Eiern, Loffelbiskuits, Kaffee und Marsala ........ooveveeveeeeeveeeeeeveeereecnen 6,50 €
CREME CARAMEL CON ANANAS

Karamell-Eierpudding Mt ANGINGS ...c.veecvieiieieeieecieecie ettt eeseesee s e e sseessaesasessaessaesssesssesssesnns 6,50 €
PANNA COTTA ALLA FRUTTA DEL GIORNO

Dessert aus gekochter Sahne und Karamell, garniert mit TagesfrOchten ........cccceeecveeiieiecnnnnne. 6,50 €
TORTINO AL CIOCCOLATO

Schokoladensoufflé mit warmem SChokolAdENNErzZ...........c.oov e 7.00 €

TARTUFO NERO

schwarzer TrUffel aus Schokoladeneis, gefullt mit weiBem Nougat, Kakaopulver....................... 7.00 €
CASSATA SICILIANA

Cassata aus Schokoladeneis, Ricotta mit kandierten Frichten und Pistazieneis ........................ 7.00 €

DOLCE ,,ALESSANDRA"

Dessertteller aus Tirami Su, Panna cotta, Creme Caramel,

Ananas, Melone, Maraschino, Vanilleeis mit BAISAMICO.......ccveiieiiieiieerieeeceeeeceeceesee e 12,00 €
Eis und heif3
AMARETTO SU GELATO VANIGLIA AFFOGATO ALL'ESPRESSO

Amarettolikér auf Vanilleeis, ertrankt mit Espresso in Champagnerflote .....oevvevcerceenveneeneen. 7.00 €
BACIO DI BORDIGHERA

Kuss aus Bordighera - Ananas in heiBer Karamellsauce (mit

Brandy, Orangenlikér, Orangen- und Zitronensaft) und WaINUBEIS ........coeveeverenenienienenieeieene 8.00 €
ANANAS AL PEPE VERDE

frische Ananas auf Vanille-Eis, serviert mit heiBer, griner Pfeffer-

Karamellsauce (mit Brandy und Orangenlikér, Orangen- und Zitronensaft) .......ccccvecvecvennnenen. 8,50 €

COPPA ,,COSTA AZZURRA"
Zabaglione-Weincreme aus Eigelb, Zucker, trockenem Marsala und

WeiBwein, kraftig geschlagen, auf Schokoladeneis, bestreut mit KOKQO .........covveevveeivicneeennn. 9,00 €
ab vier Personen wird die Zabaglione am Tisch zubereitet

Formaggi e Vino da Dessert - Kaseauswahl und Dessertwein

PARMIGIANO Parmesan kl. Port......6,50 € gr. Port. ....... 9,50 €
PECORINO kraftiger Schafskase kl. Port......6,50 € gr. Port. ....... 9,50 €
GORGONZOLA Blauschimmelkd&se kl. Port......6,50 € gr. Port. ......9,50 €
FORMAGGIO MISTO

Kdaseteller mit Parmesan, Pecorino und Gorgonzola  kl. Port......7,50 € gr. Port. ....11,00 €
PARMIGIANO AL BALSAMICO

Parmesanbrockchen mit BAISOMICO ..ouiviiiiriiiieieieieeeee ettt sttt 11,00 €
PARMIGIANO ALL* OLIO DI TARTUFO E PEPE NERO

Parmesanbrockchen mit weiBem Triffel-Ol und grobem, schwarzen Pfeffer...........ccooveeae.... 12,50 €

passend zu Dessert oder Kdse:
VIN SANTO toskanischer Dessertwein
k aus weiBer Beerenauslese, serviert mit Mandellbiskuit ........coovvviieveeiiciieeiciieeecee, Glas 5 cl 6,50 €/
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Aperitivi - Aperitifs (5 cl)

APERITIVO ,,COSTA AZZURRA"

azurblauer Hausaperitif aus Martini dry, Wodka, Cointreau, Blue Curacao, WeiBwein

und Zitronensaft, in Champagnerflote mit Zuckerrand, Eis, gruner Olive™und Zitrone................ 6,00 €
SANBITTER - alkoholfrei, angenehm zartbitter, mit Zitronenscheibe ... 4,00 €
APEROL - mit wenig Alkohol, aus Rhabarber, mit Soda und Eis, in Champagnerfléte.........vinnnnen.e. 4,00 €
MARTINI - Vermouth weiB, rot oder dry, mit Eis, griner Olive™ und Zitfronenscheibe .........ccccceeveevennnnne. 4,00 €
CAMPARI SODA - Campairi Bitter mit Soda, Eis und Zitronenscheibe ... 4,00 €
VW - Martini dry mit Williamsbirnengeist, griner Olive”, Eis und Zitronenscheibe .........cccooieeeiieiennne. 6,00 €
APEROL SPRITZ - Aperol, Prosecco und Soda auf Eis mit Zitronenscheibe im Weinglas ........c..cceeveee... 7,50 €
PROSECCO - Rebe: Prosecco, feine Perlung, weich im Geschmack, frocken ........ccccceeuvenneee. Flote 6,00 €

Bibite, succhi di frutta - alkoholfreie Getranke, Safte

MINERALWASSER ....covviiiieeeeeeeeeeeeeeen k. FI 2,50 € APFELSCHORLE.....ccoiiieieieieeiieienn, GlL02 250¢€
ACQUA PANNA ..., gr.Fl 500¢€ APFELSAFT oot GlL02 250¢€
SAN PELLEGRINO......eeeeeeeerereiiiiinnnnn. gr.Fl 5,00 € ORANGENSAFT.....coviieieirereene Gl.02 250¢€
SPRITE weveviviviveveveviieiiveiiieveveieveveveaeees Gl.03 250¢€ TOMATENSAFT ..ot kI.FI  3,00€
FANTA" oot Gl.03 250¢€ SCHWARZER JOHANNISBEERSAFT ...... kl.FI 3,00 €
COCACOLA ..ttt Gl.03 250¢€ SCHWEPPES TONIC WATER" ................ kl.FI 3,00 €
COCA COLA LIGHT weiiiiieiiiiieieeen, Gl.03 250¢€ SCHWEPPES BITTER LEMON" ................ kl.FI 3,00 €
Birre - Biere 0,3 |
KONIG PILSENER ... 2,50 € RADLER Pils Mit SPrfe ..ocveveieiieieieeseeenen 2,50 €
ALTBIER 1.ttt e st saesaeeeas 2,50 € ALSTERWASSER Pils mit FaNta ....cccoveeveirvenines 2,50 €
WEIZENBIER ERDINGER URWEISSE ...... 0,51 FI 4,00€ PILSSCHUSS mit Cola oder Malz............c........ 2,70 €
WEIZENBIER ERDINGER alkoholfrei.....0,5 Fl 4,00 € KREFELDER mit Cola oder Malz ...................... 2,70 €
KONIG PILSENER alkoholfrei.............. 0,33 Fl 3,00€ MALZBIER......ccoveeeirririeieieeeeiereeees 0,33F 3,00 €
Vini aperti - offene Weine, weitere offene Weine auf der Weinkarte
SOAVE weiB, trocken, blumig LAMBRUSCO ROSSO rot, lieblich
VERDERO weif3, angenehm trocken MERLQOT rot, mild, harmonisch
ROSATO rosé, trocken, fruchtig, frisch MONTEPULCIANO rot, trocken, kréaftig
VINO BLANCO aus Spanien, weiB, frocken VINO TINTO aus Spanien, rot, frocken
Glas0,1....3,00 € Karaffe 0,25 ...... 5,50 € Weinschorle 0,2 ....... 4,50 €
Digestivi - Digestifs 2 cl
AMARO AVERNA Krauterlikdr.......coeevveveenneen. 3,00 € BIRNENGEIST ..eueiiiiiiiiiiiiiieneeeeeeeriiieeeeeeeeeens 3.00 €
AMARO RAMAZZOTTI Krauterlikor ................ 3.00 € LINIE AQUAVIT ..ottt 3.00 €
FERNET BRANCA Krauterlikor .....ooovvvvveennnn.... 3,00 € JUBILAEUMS AKVAVIT ...ovviivivieviiireinrernrnnnnnnns 3.00 €
SAMBUCA MOLINARI AnislikOr .....ccccvuvvvnneeee. 3,00€ CALVADOS Apfelbrand .......ccoeevveeevveneeennnnnn. 4,00 €
AMARETTO DISARONNO Mandellikér .......... 3.00 € CARDENAL MENDOZA......uvveieieieiererereeerenenns 7,00 €
LIMONCELLO Zitronenlikdr ........ceeevvneevennnnnn. 3,00 € BALLENTINES Scotch Whisky .....cccvvevvvinennnnnns 4,00 €
WODKA e 3.00 € GLEN GRANT Scofch Whisky.........uevevvvevenens 4,50 €
VECCHIA ROMAGNA Brandy .......cceeeeeeeeeeees 3.00€ CHIVAS REGAL Scotch Whisky.........eeevevevenes 5,50 €
Caffetteria e Bevande calde - Kaffeespezialitaten und heiBe Getranke
Alle Kaffeespezialitaten* auch koffeinfrei
ESPRESSO .ttt 2,00 € TEE schwarz, Minze, Kamille, Frichte............. 2,00 €
ESPRESSO MACCHIATO mit Milch.................. 2,50 € LATTE MACCHIATO Milch mit Espresso......... 3,00 €
ESPRESSO DOPPIO doppelf...cceeiecienrienennee. 3.00 € MARSALA mit Sahne und Kakao.................... 3,00 €
ESPRESSO CORRETTO mit Grappa, Brandy.. 4,50 € AMARETTO mit Sahne und Kakao.................. 3,50 €
CAPPUCCINO mit Milchschaum ................... 3,00 € GLUHWEIN mit frockenem Rotwein
kCIOCCOLATA Kakao mit Milch ... 3,00 € und Zitronenscheibe mit Nelken.............. 3,50 €/
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