BEREITS SEIT JANUAR 1978

/ RISTORANTE

COSTA AZZURRA

Tradition seit 28. Januar 1978 - ein Stuck Italien fUr Sie

UNTER GLEICHER LEITUNG

PARTYSERVICE\

Liebe Gaste!

Wir freuen uns Uber Ihren Besuch und mdchten,
dass Sie, alleine oder zusammen mit Ihrer Familie, Freunden
oder Geschdaftspartnern, bei einem guten Essen und einem
guten Wein ein wenig Entspannung vom Alltag finden.

Unsere KUche bietet Innen eine Auswahl an Saison-
Gerichten sowie Spezialitdten aus verschiedenen Regionen
ltaliens und eigene Kreationen. Dabei verwenden wir frische

Produkte und achten sehr auf Qualitat und Herkunft.

Wenn Sie lieber Zuhause essen wollen, bieten wir alle
Gerichte auch zum Mithehmen

Wir winschen lhnen und lhren Gasten Buon Appetito!
Familie Lattarulo und Team Costa Azzurra

Fur lhre Feier Zuhause steht Ihnen unser PARTYSERVICE zur Verfugung

Kalte und warme Buffets aus dem reichhaltigen und vielfaltigen Angebot
unserer Kiche, passend zu jedem Anlass und Budget - auch mit Getranken.

Auf Wunsch Geschirr, Tischwdsche, Bestuhlung, Blumengestecke, Musik,
Servicepersonal und Vollservice, All-Inclusive-Angebote mit Festpreis

Ein Erlebnis: Kochen vor Ort e Messecatering mit Equipment
Kiche durchgehend gedffnet 12:00 - 22:30

Montag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag und Sonntag
Samstag 15:00 - 23:00 geoffnet  Dienstag Ruhetag

Ristorante COSTA AZZURRA Partyservice
Danziger StraBe 26, 47057 Duisburg e Telefon (0203) 37 00 44

\ E-Mail; info@costa-azzurra.de e Website: www.costa-azzurra.de /
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http://www.costa-azzurra.de/

AZZURRA

PARTYSERVICE \

COSTA

/ RISTORANTE

Menu del giorno - Menu nach Tagesempfehlung

Menu nach Tagesangebot

ADRIANA drei Gange: Vorspeise, Hauptgericht, DESSErT.... ..o iiiiicieieeciee et 33,00 €
BARBARA vier Gange: Vorspeise, Intfermezzo, Hauptgericht, Dessert ......cociviieiieiiccieieecieeeeeieeeeeae 40,00 €
CARLOTTA fUnf Gange: Vorspeise, Intermezzo, Nudeln, Hauptgericht, Dessert .......cccooeevveeeciveeeenneen. 47,00 €
FERNANDA sieben Gange: Vorspeise, Infermezzo, Nudeln, Fisch, Sorbet, Fleisch, Dessert ................. 64,00 €

GenieBermenu - solo per Due - nur fir zwei mit Uber 20 Spezialitdten
STEFANIA Schlemmerreise quer durch die Cucina italiana mit Saisongerichten,
Antipasti, Pasta, Fisch, Fleisch und Dessert als kronender Abschluss..........ccccveeeeennne... p.P. 83,00¢€

VERONICA mit Austern, Krustentier und weiteren exklusiven Produkten - Luxusklasse ............ p.P. 107,00 €
Lassen Sie sich einen guten Tropfen empfehlen, und die Reise kann losgehen.

Antipasti - Vorspeisen
Kalte Vorspeisen:

OSTRICHE

Austern (aus unserem gekUhltem Salzwasser-Aquarium) serviert mit Zitrone ............ Stick 3,00 €
CAPRESE

Buffel-Mozzarella mit Tomaten, Olivendl exira vergine und BasiliKum ...........cccovveeecieeiicciieeeens 92,00 €
PEPERONI GIALLI E ROSSI E FUNGHI COCKTAIL

gegrillte bunte Paprika, mit Knoblauch, Krdutern und Champignons mit Cocktailsauce........ 9,00 €
ALICI MARINATE E POMODORI COCKTAIL

Sardellenfilets mit Knoblauch, Krautern und Tomaten mit Krabben und Cocktailsauce.......... 9,00 €

INSALATA DI MARE
MeeresfrOchtesalat mit Krabben, Tintenfisch, Kraken, Muscheln,

Knoblauch, Petersilie, kondiert mit Zitrone und Olivendl extra vergine ........ccccccceeeeevveeeecnneennn. 11,50 €
VITELLO TONNATO

Kalbfleisch in dinnen Scheiben, mit Thunfischcremesauce™ und Kapern .......cocccvvveeeeeeeeennne, 11,50 €
CARPACCIO DI MANZO SU RUCOLA

Rindercarpaccio auf Rucola mit Parmesan und Zitronen-Olivendl-Dressing.........ceeevveevieeenne 11,50 €

GRIGLIATA DI VERDURA
GemUse-Grillteller a la minute zubereitet aus Auberginen, Zucchini, bunter Paprika,

Zwiebeln, Tomaten, mit Knoblauch, Petersilie, Olivendl exira vergine und Balsamico ........... 13,00 €
ANTIPASTO SABBIA D'ORO

Antipasto aus Rinder-Carpaccio, Parmaschinken auf Melone und Vitello Tonnato............... 15,00 €
ANTIPASTO MISTO DELLA CASA

gemischter Vorspeisenteller mit Antipasti aus dem Tagesangebot.......ovvvviiieiiiiiiieieeiieeeinn, 15,00 €

Warme Vorspeisen:
MUSCOLI AL FORNO

Muscheln aus dem Backofen mit Knoblauch, WeiBwein, KrGutern und Parmesan................... 8,00 €
GAMBAS AL AJILLO
sechs Garnelen ohne Schale mit Kopf, Olivendl, Knoblauch, Petersilie und Peperoni ........... 17,00 €

Insalate - Salate

INSALATA ,,SANREMO*

grtne Salate mit Radicchio, Spinat, Broccoli, frischen Champignons, Kase™,

Knoblauch, roten Zwiebeln, Cocktail-Vinaigrette®, Tomaten, Gurken und Oliven'.................... 9,50 €
INSALATA DU CHEF

grune Salate mit Radicchio, K&se”, Thunfisch, italienischem Kochschinken”,

Thunfisch-Vinaigrette®, Tomaten, Eiern, Oliven”, Paprika und Gurken.........cccceceveeveerveeeenveenenenn. 92,50 €
INSALATA ,,DANTE"

grune Salate mit Radicchio, gebratenen Truthahnbruststreifen, Ananas,
k Mozzarella, Paprika, exklusivem Olivendl, gereiftem Balsamico und Tomaten...........c.een.e.. 11,00 €/

*Enthaltene Zusatzstoffe siehe letzte Seite
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Zuppe - Suppen
CREMA AURORA AL BRANDY

Tomatencremesuppe mit einem Schuss Brandy, Sahne, Basilikum und Croutons..................... 7.00 €
ZUPPA TOSCANA
toskanische Tomaten-Brot-Suppe mit Knoblauch, Basilikum, Peperoni und Olivendi................ 7,00 €

Farinacei al dente - Nudelgerichte al dente zubereitet

Alle Nudelgerichte auch: AL POMODORO - Tomatensauce mit Butter und Basilikum
ALLA BOLOGNESE aus Kalb- und Rindfleisch mit Tomaten, GemUsefond und Krdutern
AL PESTO - mit Bassilikum, Pinienkernen, Knoblauch, Parmesan, Pecorino, Olivendl................ 12,00 €

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch, Peperoni und Petersilie........coocvviivcciiiiecciiieeieeeeeee e, 9,50 €

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE (auch mit Risotto ab 2 Personen, Wartezeit 40 Minuten)
Spaghetti mit Meeresfrochten, Knoblauch, Petersilie, Tomaten, scharfen Peperoni .............. 13,00 €

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
Spaghetti mit Babymuscheln (aus unserem Salzwasser-Aquarium),
Olivendl, Knoblauch, Petersilie, scharfen Peperoni und WeiBwein .........veeeeeeieiiciiiieeeeeeeeecinn, 16,00 €

FARFALLE ALLA CONTADINA
Schmetterlingsnudeln mit Knoblauch, Zucchini,
Champignons, in Tomatensauce, legiert mit BUTTEr ... ... 10,00 €

PENNE RIGATE MAREMONTI
gerillte Stiffnudeln mit Lachs und Blattspinat, in Gorgonzolasahnesauce.........ovveeeeevveeeennneen. 11,00 €

TORTIGLIONI ALLA SALERNITANA
gedrehte Rohrnudeln mit Zwiebeln, Speck,
Paprika, Tomaten, Sahne, Peperoni und PAMMESON ......coovcviiiieiiieeeeciieee ettt eeveeeeseveee e 11,00 €

LASAGNE VERDI AL FORNO
grine Lasagne mit FUllung aus Kalb- und Rindfleisch-Bolognese,

Béchamel und Parmesan, auf Tomatensauce, mit K&se™ Uberbacken .......oooeeeeveeeiieeieeecnnnnee. 12,00 €
FETTUCCINE BIANCHE AL SALMONE

weile Eierbandnudeln mit Lachs in Sahne- und etwas Tomatensauce ........ceeeeevvveeiiviieeeenen, 12,00 €
TAGLIATELLE VERDI ALL'ORIENTALE

grine Spinatbandnudeln mit Rindfleisch und Krabben in Currysahnesauce..............uueennee... 12,00 €

CAPELLI D'’ANGELO DEL BUONGUSTAIO
Engelhaarnudeln mit Olivendl, Rindfleisch, Pinienkernen,
Knoblauchscheiben, Peperoni und etwas TomatenSAUCE.......cuveieeciieieeciieeeeceee e 13,50 €

BAVETTE ALLA MERIDIONALE
schmale, dicke Bandnudeln mit Truthahnfleisch,
Knoblauch, Petersilie, Peperoni in Tomatensauce mit PECOMNNO ......c.ueeeeecvveeeeiiiiieeciieee e, 13,50 €

Paellas: Zubereitungszeit ca. 40 Minuten ab zwei Personen
PAELLA ,,VALENCIANA" - Reispfanne mit Zwiebeln, Huhn,
Tintenfisch, Babymuscheln, Paprika, Erbsen, etwas Tomatensauce,
Muscheln, Garnelen, aromatisiert mit Knoblauch, serviert mit Zitrone...........ccccuun..... p.P. 19.50 €

PAELLA ,,EL PARADOR" - Reispfanne mit Zwiebeln, Huhn, Tintenfisch,
Babymuscheln, Paprika, Erbsen, etwas Tomatensauce, Tagesfischfilets,
k Hummerkrabben, Muscheln, aromatisiert mit Knoblauch, serviert mit Zitrone ............ p.P. 23,50 €/

*Enthaltene Zusatzstoffe siehe letzte Seite
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Secondi - Hauptgerichte

Secondi di Pesce - Fischhauptgerichte mit Beilagen
CALAMARI FRITTI
Tintenfisch frittiert, mit separater Tartaresauce (Mayonnaise™ mit roter Paprika,

Kapern, Silberzwiebeln, Cornichons, Petersilie, Anchovis) und gemischtem Salaf ................... 18,00 €
MERLUZZO ALLA LIVORNESE

Seehechffilets in Tomaten-WeiBweinsauce mit Knoblauch, Petersilie und Kapern .................. 19,50 €
LUCIOPERCA ALLA GRENOBLESE

Zanderfilet in leichter WeiBweinsauce mit Kapern und ZitronenstUcken.......ccceeeeveeeevcvvveeeneeenn. 21,00 €
SALMONE AL FORNO

Lachsfilet aus dem Backofen, mit Knoblauch, Krautern, Zitrone und WeiBwein........................ 22,00 €
PESCE DEL GIORNO AL FORNO am Tisch filetiert

Tagesfisch im Backofen gegart mit WeiBwein, Knoblauch und Krdutern ........ccccccooeevennnveeeenn. 24,00 €
GAMBERONI ALLA GRIGLIA PICCANTI

Hummerkrabben ohne Schale mit Kopf, Olivendl, Knoblauch, Petersilie, Peperoni................. 24,00 €

TEGAME DI PESCE MISTO AL FORNO ab zwei Personen
Fischfilets und Hummerkrablben, in WeiBweinsauce mit Tomaten-

stGckchen, Krabben und Kréutern in Kupferpfanne aus dem Backofen..................... p.P. 27,00€
SOGLIOLA ALLA MUGNAIA ca. 550 g am Tisch filetiert
Seezunge MUllerin Art, in leichter Buttersauce mit Zitrone und Petersilie.....ovviinceiiencieeeennee. 32,00 €

ASTICE O ARAGOSTA - Hummer und Languste ab zwei Personen auf Vorbestellung 4 Tage vorher mit Tagespreis

Secondi di Carne - Fleischhauptgerichte mit Beilagen
ESCALOPPE DI TACCHINO IN PADELLA

Truthahnschnitzel in der Pfanne gebraten mit Olivendl.........oocviiiiiiecciieeeee e 17,00 €
COSCE DI CONIGLIO ALL'AGLIO

Kaninchenkeulen mit Olivendl, Knoblauch, Petersilie, Peperoni und WeiBwein .........ccuuu...... 19,50 €
GRIGLIATA DI CARNE AL PEPE VERDE

gegrillte Rind-, Kalb-, und Truthahnschnitzel, auf griner Pfeffersahnesauce..........ccccoeevvennen. 19,50 €
ESCALOPPA DI VITELLO ALLA MILANESE

Kalbsschnitzel paniert, Mail&dnder Art, serviert mit ZIroNe .......occcvviveciiiicciiie e, 19,50 €
SALTIMBOCCA DI VITELLO ALLA ROMANA

Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken in WeiBwein-Buttersauce.........ccoceevcveeeeecveeeenn, 21,00 €
FEGATO ALLA SASSI SU RUCOLA

Kalbsleber in Butter gebraten mit Salbei Quf RUCOIQ .......cccuviiiiiiiiicecee e 21,00 €
ENTRECOTE DI MANZO ALL'OLIO E BALSAMICO

gegrillfes Rumpsteak mit Olivendl uNd BAISAMICO .....cicciiiiieiiiieeiieeeectee et e 22,00 €
ENTRECOTE DI MANZO ALLA TIROLESE

Rumpsteak mit frittierten Zwiebeln und einem Klecks Tomatensauce ........ccccecvvevcieeeceeecveenee, 22,00 €
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

Rinderfilet auf griner Pfeffer-SaNNESAUCE .......coouiiiiiciiiec et 26,00 €
FILETTO DI MANZO AL GORGONZOLA

Rinderfilet auf Gorgonzola-SANNESAUCE ........ooiieiiiiiicieee et et e e e e avae e 26,00 €

CHATEAUBRIAND ab zwei Personen
doppeltes Rinderfiletherz englisch gegrillt, am Tisch mit

Brandy flambiert und tranchiert, serviert mit Sauce BEArNaise........cceeveeeveecreecrveeneennen. p.P. 31,00€
CARRE D'AGNELLO AL FORNO
Lamm Carré im Backofen gegart, mit Knoblauch, Krdutern und WeiBwein .........ccccevveveennn. 31,00 €

MAREMONTI ,,PICASSO"
Rinderfilet mit 3 Hummerkrablben, betraufelt mit weiBem Triffeldl und Balsamico,
k begleitet von weiBen Bandnudeln, mit Tomaten-Concassé, in Butter geschwenkt................. 39.00 €/
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Pizze - aus unserer Pizzabackerei

PIZZA PANE

Pizzabrot mit etwas Tomaten, Knoblauch, Olivendl und Oregano........cccueeeeeeiieeeecieeeeeeiiee e, 6,00 €
PIZZA MARGHERITA

Tomaten, KASE™ UNA OTEGANO ......uviiieciiiieeiiiiee ettt e eriee e ettt e e e savee e e tvaeessaseeeessssaeesansseeeeassseesanssens 7,00 €
PIZZA CIPOLLA

Tomaten, Kase™, Zwiebeln UNA Ore€QUONO .......ooc ittt ettt a e e eabae e e eearees 8,00 €
PIZZA FUNGHI

Tomaten, Kase", frische Champignons UNA OregONO ........ueeeeeuiieeeecieee et e e 9,50 €
PIZZA SPINACI

Tomaten, Kase", frischer Blattspinat, Knoblauch und Oregano........c..eeeeccveeieccieeeecciee e 9.50 €
PIZZA Al BROCCOLI

Tomaten, Kase", Broccoli, Knoblauch, Peperoni und Oregano .........cccccveeeecieeeeecieeeeeeiee e 10,50 €
PIZZA ALLE VERDURE GRIGLIATE

Tomaten, Kase", gegrillies GemuUse Und OreganO ........cocuveeeeeiieeeeciiee et e evee e e evaee e 10,50 €

PIZZA ,,ANTONIO"
Tomaten, Mozzarella, Oregano, hach dem Backen belegt

mit Rucola und Tomatenscheiben, betrdufelt mit Olivendl...........ooocviiieiiiiiieceeeeeeeee e, 11,00 €
PIZZA SALAMI

Tomaten, Kase", SAlami™ UNd OrEQQNO.....c.uuiiieeciieeeetiee e et ecve e e vee e e re e e e svaeeeesavaeeeearaeeeennees 8,00 €
PIZZA PROSCIUTTO

Tomaten, Kase", italienischer Kochschinken™ und Oregano ........ecocuveeeeccieeeeccieee e e 8,00 €
PIZZA CALZONE

Pizzatasche, geflllt mit Tomaten, Kase®, italienischem Kochschinken®,

nach dem Backen: darUber etwas Tomatensauce, Parmesan und Oregano.........cceeecvveeeeneee. 9,50 €

PIZZA ,,COSTA AZZURRA"
Tomaten, Gorgonzola und Oregano,

nach dem Backen belegt mit PArmasChinKen .........occviiiieiiii i 13,00 €
PIZZA NAPOLI

Tomaten, Kase", Anchovis, Kapern, Oliven™ und Oregano ......c..eeeecvveeeeeciieeeeceieeeeeeieeeeeeveee e 8,00 €
PIZZA AL TONNO

Tomaten, Kase™, ThuNfisSCh UNd OTEQANO0 .....iiiieiiiieeceeeeeee ettt e e et e e e arae e e e 9,50 €
PIZZA FRUTTI DI MARE

Tomaten, Kase", Krabben, Calamari, Kraken, Muscheln und Oregano........cccceeeevveeeeciieeeennee. 12,00 €

PIZZA ,,GAETANO"
Tomaten, Mozzarella, Oregano, nach dem Backen belegt mit Rucola
und sechs Garnelen, gebraten mit Olivendl, Knoblauch, Petersilie, Peperoni...........ccceenenn. 19,50 €

PIZZA ,,PEPPONE"

Tomaten, Kase®, frischer Blattspinat, italienischer

Kochschinken®, Zwiebeln, Knoblauch, Peperoni und Oregano .......cc.eeeeecveeeeeciieeeeciieeeeeieee s 10,50 €
PIZZA ,,DON CAMILLO"

Tomaten, Kase®, Thunfisch, frische Champignons,

italienischer Kochschinken™ Und Ore&gQaNO .....c.uviececiiie ettt et e 10,50 €
PIZZA QUATTRO STAGIONI

Tomaten, Kase’, italienischer Kochschinken®,

frische Champignons, Salami’, Ei UNd OreganO ......uueeecciiiee ettt e 10,50 €

Zusatzliche Wunschbeldge gegen Aufpreis (ausgehend von der héherwertigen Pizza):
Knoblauch, Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Kapern, Tomatensauce und Basilikum je 0,50 € - Spinat, Broccoli, Paprika, frische Tomaten,
Champignons, Thunfisch, Muscheln, Anchovis, Kase = Gouda (48%), gewUrfelter Mozzarella, geraspelter Parmesan, Kochschinken,
Salami, Speck, Ei je 1,00 € - gegrillte Aubergine- Zucchini- Paprika, Rucola, Gorgonzola, scharfe Salami, Parmaschinken Scheibe,

Krabben, Garnele je 2,00 € - ein ganzer aufgeschnittener Buffel-Mozzarella 4,00 € j
K *Enfhaltene Zusatzstoffe siehe letzte Seite
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Dolci - Desserts

Eisdessert und ...
GELATO VANIGLIA AL BALSAMICO

Vanilleeis, mit gereiftem BAISAMICO .....viiiiiiiiieeeeee et e e e rae e e e 5,00 €
GELATO VANIGLIA CON OLIO E SEMI DI ZUCCA

Vanilleeis mit KUrbiskerndl und KUIMDISKEMEN .......oiiiiiiiieeeiee et e 6,50 €
GELATO MISTO

Vanille-, Schokoladen-, Zitronen-, Erdbeer- und WalNUBEIS .........ocoecuviieeeiiiiececiiee e, 6,00 €
CASSATA SICILIANA

Cassata aus Schokoladeneis, Ricotta mit kandierten Frichten und Pistazieneis........................ 7.00 €
TARTUFO NERO

TrGffel aus Schokoladeneis, gefullt mit weiBem Nougat, Kakaopulver.........ccccveeecveeieccveeeeeneee, 7.00 €
TARTUFO BIANCO

Troffel aus Vanille-Zabaioneeis, gefullt mit Kaffee-Creme, Kokos-Baiserstreuseln .............co........ 7,00 €
TARTUFO AL LIMONCELLO

TrGffel aus Zitroneneis und Limoncello, gefullt mit Zifronencreme, Baiserstreuseln...................... 7.00 €
TARTUFO AL PISTACCHIO

Troffel aus Pistazien-Mandeleis, gefullt mit Pistaziencreme, Pistazienbrunoise.........ccccoeevveeeneee. 8,50 €
AFFOGATO ALLA GRAPPA

GrappP A QUF VANIIEEIS ..ceeueeiiee ettt ettt ettt e et e e ettt e e s eateeesessaaeeeesstaeesasssseessssseesasssseeeanes 6,00 €
AFFOGATO AL PROSECCO

ProSECCO QUF ZITTONENEIS....ccieteeee ettt e e e e e ettt e e e e e e e e e abbaaaeeaeeeeeanssareeas 6,50 €
AFFOGATO AL LIMONCELLO E MELONE

Limoncello auf ZITroneneis UNA MEIONE ........uuii ittt et 6,50 €
TIRAMI SU

Dessert aus Mascarpone, Eiern, Loffelbiskuits, Kaffee und Marsal.........occveeeeecieeeiccieeeeccieeee, 6,50 €
PANNA COTTA CON FRUTTA DEL GIORNO

Dessert aus gekochter Sahne und Karamell, garniert mit Tagesfrochten........cccceeecvveeeecieeeenn, 6,50 €
DOLCE ,,ALESSANDRA"

mit Tirami Su, Panna cotta, Ananas, Melone, Maraschino, Vanilleeis mit Balsamico............... 12,00 €
Eis und heiB3
TORTINO AL CIOCCOLATO

Schokoladensoufflé mit warmem SChoKoIadenNErz ..........ooooveeeceiieeeeeeeeeeeee e 7.00 €
TORTINO AL PISTACCHIO

Pistaziensoufflé mit einem warmen Herz aus Pistazien-Creme-FUlluNg .......ccceeeevveeciiecveeccneeene. 8,00 €
AMARETTO SU GELATO VANIGLIA AFFOGATO ALL'ESPRESSO

Amarettolikér auf Vanilleeis, ertrnkt mit Espresso in Champagnerflote ......ooveeeccieiiecciieeeeeee, 7.00 €

BACIO DI BORDIGHERA
Kuss aus Bordighera - Ananas in heiBer Karamellsauce (mit

Brandy, Orangenlikér, Orangen- und Zitronensaft) und WalNUBEIS ......cccveevviiinieiniiiiiiieenieeee, 8.00 €
ANANAS AL PEPE VERDE
Ananas mit Vanille-Eis, grGner Pfeffer und Karamellsauce (wie Bacio di Bordighera) ............... 8,50 €

COPPA ,,COSTA AZZURRA"
Zabaglione-Weincreme aus Eigelb, Zucker, frockenem Marsala und

WeiBwein, kraftig geschlagen, auf Schokoladeneis, bestreut mit KakQo .....c.eovvvvevciiiecieennenee, 92.00 €
ab vier Personen wird die Zabaglione am Tisch zubereitet

Formaggi e Vino da Dessert - Kaseauswahl und Dessertwein

PARMIGIANO oder PECORINO oder GORGONZOLA kl. Port......6,50 € gr. Port......9,50 €
FORMAGGIO MISTO mit Parmesan, Pecorino und Gorgonzola kl. Port......7,50 € gr. Port....11,00 €
PARMIGIANO AL BALSAMICO Parmesanbréockchen mit BalSAmMICO.......cooccviviieciiieeeieee e 11,00 €
PARMIGIANO ALL* OLIO DI TARTUFO E PEPE NERO

Parmesanbrockchen mit weiBem Triffel-Ol und grobem, schwarzen Pfeffer ... 12,50 €

passend zu Dessert oder Kdse:
VIN SANTO toskanischer Dessertwein
k aus weiBer Beerenauslese, serviert mit MandelbisKuit ...........eeevveveeviviiiviviieiiiiiiiiiinns Glas 5 cl 6,50 €/
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Aperitivi - Aperitifs

APERITIVO ,,COSTA AZZURRA"
azurblauer Hausaperitif aus Martini dry, Wodka, Cointreau, Blue Curacao, WeiBwein
und Zitronensaft, in Champagnerfldte mit Zuckerrand, Eis, gruner Olive” und Zitrone ... 10 cl 6,00 €

SANBITTER - alkoholfreier Aperitif aus Zitrusfrichten und Alpenkrautern,

bittersUB-herb, im Weinglas mit Eis und Zifronenscheibe .........ccocveieiiiieiicccieeieeeeeeen 10cl 4,00¢€
SANBITTER SPRITZ - Sanbitter im Weinglas mit Soda, Eis und Zitronenscheibe.........c.ccccccoevveennn.e. 15cl 4,50 €
BRIGITTE SPRITZ - Sanbitter mit Zitronensaft, Soda, Eis, Zitronenscheibe und Minzblattem........... 20cl 5,00¢€
CRODINO - alkoholfreier Aperitif aus Uber 30 Krdutern und Frichten,

samtig-bitter, im Weinglas mit Eis und OrangensCheibe .......coovvivvciveecieccieeceeeeeeeiee 10cl 5,00 €
CRODINO SPRITZ - Crodino im Weinglas mit Soda, Eis und Orangenscheibe..........cccccoecveeeenneee. 15¢cl 550¢€
APEROL - bitter-suBer Aperitif mit wenig Alkohol, aus Rhabarber, Chinarinde, gelbem

Enzian, Bitterorange und aromatischen Krdutern, Soda, Eis und Orangenscheibe........ 10cl 4,50 €
APEROL SPRITZ - Aperol, Prosecco, Soda mit Eis und Orangenscheibe ......cccocvvveeecieeiecciieeeenee, 25cl 7,50€
APEROL SPRITZ DA CORSA - Aperol, Gin, Prosecco, Soda mit Eis und Orangenscheibe............. 25cl 8,50€
LIMONCELLO SPRITZ - Zitronenlikdr, Prosecco, Soda mit Eis und Zifronenscheibe ...........ccuuee...... 25cl 7,50¢€
PERNOD - Pastis Anis-Essenz 2 clim Weinglas, mit stilem Wasser (separat serviert) 4,00 €
SHERRY - frOCKEN OGN MEAIUM ..ottt ettt e et se e et e e sete e sseeeessseesnsaeesseesnnaeennneenns S5cl 4,00 ¢€
MARTINI - Vermouth weiB, rot oder dry, mit Eis, griner Olive” und Zifronenscheibe. ..................... 5cl 4,00¢€
CAMPARI SODA - Campairi Bitter mit Soda, Eis und Zitronenscheibe .........cccccvveeeiiiiieecciiee e, S5cl 4,00¢€
BICICLETTA

Campairi Bitter, frockener WeiBwein, grine Olive® und Zitfronenscheibe ......................... 10cl 5,00¢€
BICICLETTA DA CORSA

Gin, Campairi Bitter, trockener WeiBwein, grine Olive® und Zifronenscheibe ................. 10cl 6,50 €
AMERICANO

Campairi Bitter und Martini rot, mit Eis Und SOAQ ......coooiiiiiiiiiieeee e 10cl 5,00¢€
VW - Marfini dry mit Williamsbirnengeist, gruner Olive™, Eis und Zitronenscheibe ...........ccccoceueeee. 5cl 6,00€
DRY MARTINI

Gordon Gin; Martini Dry, Eis, grine Olive™ und Zitronenscheibe..........ccccecvevvieevieeecieeenen. 5cl 600¢€
KIR ROYAL - Créme de Cassis Mit PrOSECCO.....uuiieieieeee ettt Flote 10cl 7,00 €
NEGRONI - Gin, Martini rot, Campari bitter mit griner Olive” und Zitronenscheibe....................... 6cl 7,50€
ANER VINO PASSITO ROSSO Nero d'Avola, intensives, dunkles Rubinrot, mit stark fruchtiger

Note von frischen WaldfrOchten, leicht sUB, sehr weich, rund und ausgewogen............ S5cl 7,50¢€
PROSECCO - Rebe: Prosecco, feine Perlung, weich im Geschmack, tfrocken................. Flote 10cl 6,00 €

KSPUI\/\ANTE GAVIOLI BRUT - Metodo tradizionale, besser als viele Champagner................. Fl. 0,751 69,00 y
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Bevande - Getranke

Bibite, succhi di frutta - alkoholfreie Getranke, Sdafte

STILLES MINERALWASSER............ kl. Fl.0,25 2,50 € APFELSAFT oo, Karaffe 0,25 3,00 €
MINERALWASSER CLASSIC......... ki. Fl.0,25 2,50 € ORANGENSAFT .....ovvvevvveviirienens Karaffe 0,25 3,00 €
ACQUA PANNA ..., or.Fl.0,75 6,00 € TRAUBENSAFT ..o, FI.0,2 3,00 €
SAN PELLEGRINO .....ccevvvennnenen. or.Fl.0,75 6,00 € SCHWEPPES GINGER ALE™ ................. FI.0,2 3,00 €
SPRITE et Glasfl. 0,2 3,00 € SCHWEPPES BITTER LEMON"............... FI.0,2 3,00 €
FANTA" e Glasfl. 0,2 3,00 € SCHWEPPES TONIC WATER"............... FI.0O,2 3,00€
COCACOLA .., Glasfl. 0,2 3,00 € VIO APFELSCHORLE .......covvveeieeenens FI.0O,3 3,50€
COCA COLA LIGHT ....couneevenne. Glasfl. 0,2 3,00 € VIO RHABARBERSCHORLE ................. FI.0O,.3 3,50€
COCA COLA ZERO  ...cvveevvenen. Glasfl. 0,2 3,00 € VIO JOHANNISBEERSCHORLE ........... FI.0,3 3,50 €
Birre - Biere
KONIG PILSENER vom Fass................ Gl.0,3 250¢ ALTBIER ooevviteeeeeeeeeeeeeeeeeee, FI.0,33 3,00 €
RADLER, Pils mit Sprite......ccccceeveeene... Gl.0,3 280¢€ KREFELDER mit 0,33 Fl. Alt und Fl. Malz ...... 5,50 €
ALSTERWASSER, Pils mit Fanta.......... Gl.0,3 280¢€ BIRRA PERONI aus SUditalien.......... FI.0,33 3,00 €
PILSSCHUSS, Pils mit Coca Cola....... Gl.0,3 280¢€ BIRRA MORETTI aus Norditalien ...... FI.0,33 3,00 €
KONIG PILSENER alkoholfrei............ FI.0,33 3,00 € WEIZENBIER Benediktiner naturtrGb FI. 0,51 4,00 €
MALZBIER ....ovviiiiiiiieiiiiiiveieveivveeeieeaens FI.0,33 3,00 € WEIZENBIER Benediktiner alkoholfreiFl. 0,51 4,00 €
Vino Sprizzato e Lambrusco - Weinschorle und perlender Rotwein, suf3
WEINSCHORLE .....coeevveeerenns Karaffe 0,25 6,00 € LAMBRUSCO ....coooevieeviieeeeeeeee Gl.0,1 4,00¢€
LAMBRUSCO ...ccoeeeverereeenne. Karaffe 0,25 7,00 € LAMBRUSCO Magnum........ccceeeeunen. FI.1,5 29,00 €
Grappe e Specialita dalla casa Buiese - Grappas und Spezialitdten aus dem Haus Buiese 2 cl
GRAPPA Buiese, 40% VOlI. ......cccovvvvvvvveneeeaann. 3,50 € GRAPPA BARRIQUE Buiese, 40% Vol. ............ 6,00 €
GRAPPA Buiese, 45% VOl. .....coovvevvvvevnneaennn. 4,50 € GRAPPA RIBOLLA Buiese, 40% Vol. ............... 6,00 €
GRAPPA Buiese, 50% VOl. .....ccovveevvvvenneaaannn. 5,50 € GRAPPA MATTURA Buiese, 43% Vol. ............. 4,00 €
BUIESE ESOTICA, Grappalikdr 32% Vol.......... 5,50 € FIOR DI PERA, Birnenlikér 28% Vol.................. 5,50 €
LUSOR, Enzian-Krduterlikdr 26% Vol. .............. 5,50 € IL SEMINATORE, Kréuterlikér 30% Vol............. 5,50 €
Digestivi - Digestifs 2 cl
CYNAR Artischocken-Krauterlikdr....ovvvui.n. 3,00 € WODKA et 3,00 €
AMARO AVERNA Krauterlikdr.........ccoeunnnnee... 3,00 € BIRNENGEIST ..eniiiieieeeeeeeeeeeeeeeee e 3,00 €
AMARO RAMAZZOTTI Krauterlikor................ 3,00 € LINIE AQUAVIT...ooeiiieeeeeee et 3,00 €
FERNET BRANCA KrauterlikOr......ccoeevnienene.. 3,00 € JUBILAEUMS AQUAVIT ..o 3,00 €
FERNET MENTA Minz-Kr&uterlikor.................. 3,00 € VECCHIA ROMAGNA ital. Brandy ............... 3.00€
LIMONCELLO Zitronenlikor ......ccuuueeeeevvunneens 3,00 € CALVADOS Franz. Apfelbrand..........cc......... 4,00 €
MIRTO Myrte-Beerenlikor.........coovveeveevineennnns 3,00 € CARDENAL MENDOZA span. Brandy........... 7,00 €
SAMBUCA MOLINARI ANislik&r .....c.cvcvveeeeee. 3,00 € BAILEYS Irish Cream LiQUueur .........c..ccceueeee. 4,50 €
AMARETTO DISARONNO Mandellikér .......... 3,00€ CHIVAS REGAL 12 Jahre, Scotch Whisky......6,50 €
Caffetteria e Bevande calde - Kaffeespezialitaten* auch koffeinfrei und hei3e Getranke

ESPRESSO e 2,00 € TEE schwarz, MiNZe .......ccccoveveeecieeeeeieee e 2,00 €
CAFFE CREMA Creme Kaffe€ ....ooveeeeeeeennn. 2,50 € TEE Kamille, FriUchte ..o 2,00 €
ESPRESSO MACCHIATO mit Milch................. 2,50 € LATTE MACCHIATO Milch mit Espresso.......... 3,00 €
ESPRESSO DOPPIO doppelt ., 3,00 € MARSALA mit Sahne und Kakao ................... 3,00 €
ESPRESSO CORRETTO mit Grappa, Brandy.. 4,50 € AMARETTO mit Sahne und Kakao ................. 3,50 €
CAPPUCCINO mit Milchschaum................... 3,00 € GLUHWEIN mit frockenem Rotwein

CIOCCOLATA Kakao mit Milch..................... 3,00 € und Zitfronenscheibe mit Nelken.............. 3,50 €

kMOCAMBO LIQUORE Kaffeelikér.................. 3,00 € GROG Rum 54% Vol., heiBes Wasser ............. 4,50 €/
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Vini in bottiglia anche aperti - Weine in Flaschen auch als offene Weine
Kellerei Reguta von Giuseppe und Luigi Anselmi, Azienda Agricola aus Friaul - Pocenia

Alle unten genannten Weine: Glas 0,1 4,00 € Karaffe 0,25 7,00 € FI. 0,75 19,00 €

Vini Bianchi - WeiBweine
PINOT GRIGIO Rebe: Grauburgunder, strohgelb bis kupferfarben, mit dunklen Reflexen, delikates
Bouquet, fruchtig, angenehm langanhaltender Nachgeschmack

SAUVIGNON Rebe: Sauvignon, strohgelb mit grinlichen Reflexen, fruchtig, delikat, leicht, aromatisch,
erinnert an grine Paprika, Tomatenblé&tter und Salbei

CHARDONNAY Rebe: Sauvignon, strohgelb mit grinlichen Reflexen, fruchtig, Aroma nach Honig,
gerdsteten Mandeln und Vanille, delikat, leicht, aromatisch

MALVASIA Rebe: Malvasia Istriana, strohgelb mit zarten grinlichen Reflexen, fruchtiges Bouquet
mit Zitrusnote, leicht und delikat, frocken, aber elegant

FRIULANO, Rebe: Tocai Friulano, frocken, voll und weich, strohgelb mit grinlichen Reflexen,
ausgewogenes Bouquet, Geschmack von Mandeln und Feldblumen

VERDUZZO Rebe: Verduzzo friulano, intensive goldgelbe Farbe, Duft von reifen FrGchten,
Geschmack suB und vollmundig, ideal auch als Dessertwein

Vino Rosato - Roséwein
ROSATO Magnum, Rebe: Cabernet und Merlot, intensives Rosé, in diesem Wein spiegelt sich die
Einfachheit und Farbe einer Familie mit groBer Gastfreundlichkeit wider

Vini Rossi - Rotweine
REFOSCO Rebe: Refosco, Granatrot mit lila Reflexen, Aroma von Kirschen und Brombeeren, blumig,
vollim Geschmack, angenehm bitter und charakteristisch

PINOT NERO Rebe: Pinot Nero, Rubinrot mit Tendenz zu Waldfrichten, delikates Bouquet von
Heidelbeeren und schwarzen Johannisbeeren mit Vanillenote, elegant

CABERNET FRANC Rebe: Cabernet Franc, frocken, Rubinrot, Himbeer- und Brombeeraroma,
Wildgréser, warm, vollmundig, Tanninreich, harmonisch, charakteristisch

MERLOT Rebe: Merlot, intensives Rubinrot, angenehmes Aroma, weich und frocken im Geschmack,
kérperreich, ausgewogen tanninhaltig und harmonisch

CABERNET SAUVIGNON Rebe: Carbernet Sauvignon, intensives Rubinrot, angenehmes Aroma,
wUrzig markanter Geschmack, charakteristisch, fruchtig, fein und weich

FRANCONIA Rebe: Franconia, Rubinrot, mild, krautiger und weiniger Geschmack mit Unterholzduft,
groBe Struktur, samtig, abgerundetes Tannin

MALBECK Rebe: Malbeck, Rubinrotf, mild und weich, weites, intensives und durchdringendes

Aroma von Marasca und Muskatnuss, fein und delikat im Geschmack

SCHIOPPETTINO Rebe: Schioppettino, leuchtendes Rubinrot, durchdringender Duft nach
k Marascakirsche und Muskatnuss, vollmundig, angenehm suB /
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Alle Weine der Kellerei Reguta auch zum Mithehmen

1 Fl. WEIN TNIEE WAL ..ot e e e e e e e e e e e e e e aaraneees p.Fl. 9,90¢€
SFL. 27,00 € QUCH GEMISCNT cc.eeiiiiiceee ettt et et e e e ta e e e eabe e e e e rraeeeeaes p.Fl. 9,00€
GFl. 48,00 € QUCKH GEMISCINT oot e e e e e e ttaraeeeae e p.Fl. 8,00¢€
T2Fl. 94,80 € AUCNH GEMISCINT ..eiiiiiceceeee ettt et e e e e e e e ra e e e e eraee e eares p.Fl. 790€
T8 Fl. 140,40 € QUCKH GEMISCINT . .eiiiiiceee ettt e e e e e ree e e et e e e e eraea e eeres p.Fl. 780€
24 Fl. 182,40 € QUCKN GEMISCINT coeiiiieee et e e e e e et r e e e e e e e e eattbraeraeaeean p.Fl. 7,60 €
A8 Fl. 355,20 € AUCKH GEMISCINT ettt e et e e e e tvee e e e abeeeeearsaeaenans p.Fl. 7,40¢€
Q6 Fl. 691,20 € AUCKH GEMISCRT ..ttt ettt e e et e e s e erre e e esnbaee e eenees p.Fl. 7,20¢€

OFFERTE DI VINO PER LA CASA - weitere Weinangebote fir lhren Vorrat!

1.Offerta ,,Assaggio” - ,,Nipp“ Angebot
Beim Kauf von 12 Flaschen lhrer Wahl aus der Weinkarte der folgenden
Seiten erhalten Sie 56 % Rabatt auf den jeweiligen Kartenpreis / Tischpreis

2.Offerta ,Degustazione” - ,Probier* Angebot
Beim Kauf von 24 Flaschen Ihrer Wahl aus der Weinkarte der folgenden
Seiten erhalten Sie 58 % Rabatt auf den jeweiligen Kartenpreis / Tischpreis

3.Offerta ,Cantinetta” - ,Kleiner Keller* Angebot
Beim Kauf von 48 Flaschen Ihrer Wahl aus der Weinkarte der folgenden
Seiten erhalten Sie 60 % Rabatt auf den jeweiligen Kartenpreis / Tischpreis

4. Offerta ,Convenienza” - ,Superlativ’ Angebot
Beim Kauf von 96 Flaschen Ihrer Wahl aus der Weinkarte der folgenden
Seiten erhalten Sie 62 % Rabatt auf den jeweiligen Kartenpreis / Tischpreis

Spumanti Classici - Ausgefallene Sekte (Fl. 0,75 1)

PROSECCO REGUTA,
manuell geerntet, Rebe: Prosecco DOC, trocken, weich und voll
im Geschmack, strohgelb mit feiner Perlung, durchdringender Duft,
leicht aromatisch mit Tendenz zu Renetten-Apfeln, ausbalanciert ...........coocovveeveeceecveneenenne, 24,50 €
Zum Mitnehmen 1 Fl. 13,50€, 3Fl. 47,00€

GAVIOLI BRUT METODO TRADIZIONALE MILLESIMATO,
Azienda Agricola in der Toskana, Winzer Gavioli, vier Jahre Reifung,
Rebe: Chardonnay und Pinot nero, besser als viele Champagner, intensive,
feine Perlung, groBzUgiges Aroma, sehr delikates Bouquet mit einem Hauch
von Banane und exotischen Fruchten, ausgepragt lebendig, bestdndig,
harmonisch, im Geschmack langanhaltend und angenehm trocken .........cccceevceeeieienieenne, 69,00 €

k Weitere, besondere Weine auf den Folgeseiten - /
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Vini bianchi in bottiglia - WeiBweine in Flaschen (0,75 1)

+LE CORONE" TREBBIANO D'ABRUZZO, COLONNELLA,
Abruzzen, Rebe: Trebbiano, Passerina, Chardonnay, Pinot,
strohgelb, mit grinlichen Reflexen, aromatische Prasenz...........coocveieeeciiiececiiee e 21,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 11,00€, 3 FI. 30,00 €

LUMINAE, BIANCHI, Piemont, Rebe: Erbaluce, begrenzte Menge
aus biologischem Anbau, auf den Hohen der HUgel
gewachsen, hell mit grinlicher Ténung, einzigartiger
Brombeergeruch, frocken, frisch mit leiChter SAUIe ... 26,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 1400€, 3 Fl. 39,00 €

PREDIALE, REGUTA, Friaul, Rebe: Sauvignon, Chardonnay und
Ribolla Gialla, trocken und weich, strohgelb mit hell-
grunlichen Reflexen, feiner Duft nach Blumen und
exotischen Frichten, weich und [anganhAltENd .........ovviiiiiiiiii e 29,50 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 16,00€, 3 FI. 45,00 €

ANSELMI SAN VINCENZO, ROBERTO ANSELMI, Venezien, Rebe:
Garganega, Chardonnay, Sauvignon blanc, trocken, fruchtig,
hellgelb mit grinlichen Reflexen, Bouquet von Honigmelone,
Aprikose und anderen hellen Frichten, hocharomatisCh .........ccocciiiiiiiiiiccce e, 32,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 16,50€, 3 FI. 45,00 €

LUGANA, OTELLA, Lombardei, Rebe: Trebbiano, strohgelb, zarter Duft, nach
Aprikosen und Pfirsichen, wirzig, Geschmack trocken und elegant ........cccoveeeiieieeciieeeenee. 32,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 17,00€, 3 Fl. 47,00 €

GRECO DI TUFO VIGNADANGELO, MASTROBERARDINO,
Kampanien, Rebe: Greco di Tufo, frocken, tiefes Strohgelb,
fruchtiges Bouquet aus Aprikose, Birne, Pfirsich, Zitrone, Apfel,
Mandeln und Salbei, frisch und fruchtig im GeschmaAcK ........cooocviiieiiiiiieeeeee e 32,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 17,00€, 3 Fl. 47,00 €

LEONE, CONTE TASCA D’'ALMERITA, Sizilien, Rebe: Catarratto und
Chardonnay, strohgelb mit grinlichen Reflexen, Duft
nach Apfel, weiBem Pfirsich, Banane, Ananas, rosa
Pampelmuse und Zitrusfrochten, reich und elegant ... 34,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 16,50€, 3 Fl. 45,00 €

GAVI DI GAVI, VILLA SPARINA, Piemont, Rebe: Cortese, strongelb,
Duft nach exotischen Frichten, leichter, erfrischender Wein,
harmonisch, mit wenig Sdure, delikat, angenehm froCKen .........ccvvvciievieeeciieciiecee e 38,00 €

K Zum Mithehmen 1 FI. 19,00€, 3 Fl. 51,00 € j
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Vini bianchi in bottiglia - WeiBweine in Flaschen (0,75 1)

ANSELMI ,,CAPITEL FOSCARINO", ROBERTO ANSELMI, Venezien,
Rebe: Garganega und Chardonnay, strahlendes Wei3, betérend, rund,
harmonisch, Zifrusaroma mit feinen Mandelténen, eingebundene SAure ..........cccccveeeeneeen. 45,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 24,00€, 3 FI. 65,00 €

ANSELMI ,,CAPITEL CROCE", ROBERTO ANSELMI, Venezien, Rebe:
Garganega und Trebbiano, zartgellb mit grinen Reflexen, angenehme
Séaure, Aroma nach Zitrus, Pfirsich, Mandeln, blumig, fruchtig, aromatisch........ccccccceeuiieennnne. 49,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 27,00€, 3 Fl. 69,00 €

Vino rosé in bottiglia - Flaschen Roséwein (0,75 1)

ROSATO ISOLA DEI NURAGHI ,,SERRA LORI", ARGIOLAS, Sardinien, Rebe:
Cannonau, Monica, Carignano und Bovale, hellzinnoberfarben,
Duft nach exotischen FrGchten, harmonisch, frisch, vollmundig, rund.........cccccevvvieeiiieeecnnnnnee.. 26,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 1400€, 3 Fl. 39,00 €

REGALEALI ,,LE ROSE"” Sicilia, TASCA D'ALMERITA, REGALEALI, Sizilien, Rebe:
Nerello Mascalese und Nero d’'Avola, Erdbeer- und Brombeerduft,
frisch, reichhaltiges Volumen, leicht, ideal zu zahlreichen Speisen.......cccccovvevievcieeecieeeceeee, 26,00 €
Zum Mithehmen 1 Fl. 14,00€, 3 Fl. 39,00 €

PASSIONE ROSA, BIANCHI, Piemont, Rebe: Nebbiolo, biologischer Anbau,
aus den besten Weinbergen Sizzanos, duftet nach frischen Erdbeeren,
Himbeeren und Heidelbeeren, Geschmack: frisch, KOrperreiCh..........oovvcviieieciiiieecieeeeieeeeees 26,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 1400€, 3 Fl. 39,00 €

ROSATO TOSCANO ,,SERAROSA", CESANI, Toskana, Rebe: Sangiovese,
rosafarben mit Kupferreflexen, anhaltender Duft mit offensichtlicher
Tendenz zu Rosen und Johannisbeeren, frischer Geschmack mit blumiger Note.................... 28,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 15,00€, 3 Fl. 42,00 €

ROSA MATI, LE PUPILLE, Toskana, Rebe: Syrah und Sangiovese, besonderer Rosé von
einem 1,5 ha groBen Weingut, 50 m Uber dem Meeresspiegel, kraftige Farbe,
vollmundig, Duft von Frichten und an Rose erinnernd, angenehm trocken ........ccccceeceeenneen. 32,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 17,00€, 3 FI. 48,00 €

JEDER TAG, AN DEM DU DIR KEIN GUTES GLASCHEN WEIN GONNST,

k IST EIN VERLORENER TAG. . . IN DIESEM SINNE: SALUTE! /
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Vini rossi in bottiglia - Rotweine in Flaschen (0,75 1)

2015 ASTRONE ROSSO, GAVIOLI, Rebe: Sangiovese,
Herkunft: Scopeto, leuchtend rubinrot, im Geruch
stark weinig, harmonischer Geschmack, elegant und
angenehm frocken mit spUrbarem aromatischen Anteil. ..., 21,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 11,00€, 3 FI. 31,00 €

2016 ,,LE CORONE" MONTEPULCIANO D'ABRUZZO, COLONNELLA,
Abruzzen, Rebe: Montepulciano, rubinrot mit violetten Reflexen,
intensiver Duft, voll, gekennzeichnet von der Reichhaltigkeit der
verschiedenen DUfte des Herkunftsgebietes, langanhaltend..........ccooovieeicciiiiicciee e, 21,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 11,00€, 3 FI. 31,00 €

2016 SANGIOVESE - BIO ORGANIC, CASTIGNANO,
Marken, aus biologischem Anbau, Rebe: Sangiovese,
lebendiges brillantes Rubinrot, Duft nach roten Beeren,
Pflaume und Kirsche, trocken, weich, leicht TANNINNATIG .....coivciiiiiiciiee e, 23,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 12,00€, 3 FI. 33,00 €

2016 ,,CLIVIS" MONTEPULCIANO D'ABRUZZO, COLONNELLA,
Abruzzen, Rebe: Montepulciano, intensives Rubinrot mit
violetten Reflexen, weinig, nachhaltig und aromatisCh........ccceeiieiiiiiciiieeece e, 23,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 12,00€, 3 Fl. 33,00 €

2015 CHIANTI BUCAVECCHIA, GAVIOLI, Toskana,
Rebe: Sangiovese und Canaiolo, granatroft, intensiver
Duft, &atherisch, durchdringend, mit wenig Tannin und
vollmundig, harmonisch, lebendig, warm, KSrperreiCh .........ccuveiecciiee e 24,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 12,00€, 3 FI. 33,00 €

2015 CHIANTI CLASSICO, BARTALI, Toskana, Rebe:
Sangiovese, Canaiolo, tiefes Granatrot, feiner Duft mit Note
von reifen Frichten, frocken, abgerundeter Tanningehalt .........ccoooeiiiiiiiiiiniieeeeee, 26,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 1400€, 3 FI. 39,00 €

N /
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Vini rossi in bottiglia - Rotweine in Flaschen (0,75 1)

2018 BARBERA, BIANCHI, Piemont, Rebe: Barbera, aus biologischem
Anbau, rubinrot bis granatrot, intensiv, charakteristisches
Frochtearoma mit der Note von Rosen und Erdbeeren,
korperreich, frisch mit angenehmer leichter SAUre, VOl ... 26,00 €
Zum Mitnehmen 14,00€, 3 Fl. 39,00 €

2019 NEBBIOLO, BIANCHI, Piemont, Rebe: Nebbiolo, aus biologischem
Anbau, rubinroft, in Eichenf&ssern gereift, ausgedehntes Bouquet
mit deutlicher Veilchennote, WaldfrGchte, angenehme Tannine
im Geschmack trocken, harmonisch, kdrperreich, voll und Kré&ftig ...oovveeeeecieiiecciiieeieeeee, 25,00 €
Zum Mitnehmen 14,00€, 3Fl. 39,00 €

2015 ROSSO DI MONTEPULCIANO, GAVIOLI, Toskana, Rebe: Prugnolo
gentile und Canaiolo nero, zwdlf Monate Eichenfassreifung,
leuchtend rubinrot, delikat im Geruch, mit einer Nuance
von Waldfrichten, rund, harmonisch, langanhalfend ...........cccvviiiioiiiiicciiee e 28,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 15,00€, 3 Fl.4200¢€

2018 ALTRO PASSO, REGUTA, Friaul, Rebe: Cabernet Sauvignon und Merlot,
frocken und weich, tief rubinroft, fruchtiges Aroma nach Heidel- und

Brombeere mit Vanillenote, kérperreich, langanhaltend, voll und Kraffig......cccceeeeeveeeeeciieenns 29,50 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 16,00€, 3 FI. 4500 €

2016 RUBESCO, LUNGAROTTI, Umbrien, Rebe: Sangiovese und Canaiolo,
violettrot, Aroma von siBem Tabak, Pfeffer, Zimt sowie Blaubeere,
fruchtig, wirziges Bouquet, lebendig, kraffig und QUSGEWOQGEN .....eoieeiiiiiieiiieeeeee e, 37.00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 19,50€, 3 Fl. 54,00 €

2017 ,,ZINGARI", PETRA, Toskana, Rebe: Merlot, Sangiovese, Syrah und Petit Verdot,
dunkelrot, mit Note von Kirschen, dunklen Beeren und mediterranen
Krautern, im Geschmack voll, warm, rund, mit gutem Tanningehalt ........c.cccoveeriiinieenenne. 37.00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 19,50€, 3 Fl. 54,00 €

N /
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Vini rossi in bottiglia - Rotweine in Flaschen (0,75 1)

2016 PRIMITIVO DI MANDURIA, LU RAPPAIO, Apulien, Rebe: Primitivo,
glénzendes rubinrot, intensives und betérendes Aroma mit
dominierender Note roter, vollreifer Beeren, ergdnzt durch sGBe
Nuancen von Marmelade und Zimt, voll im GesChmMACK ......ccoevcviieciieciieciecceecee e 39.00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 19,00€, 3 FI. 52,00 €

2018 ,REALDA" CABERNET SAUVIGNON IGT, ROBERTO ANSELMI,
Venezien, Rebe: Cabernet Sauvignon, rubinrot, Duft von schwarzer
Johannisbeere, frisch gemdhtem Gras und griner Paprika, elegant,
voll, harmonisch und sehr weich, langanhaltender GESChMACK ........cccveeeecieieeeiieeeeeeiiee e, 39.00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 19,00€, 3 FI. 52,00 €

2014 RISERVA SENES CANNONAU, Argiolas, Sardinien, Rebe: Cannonau, tiefrof,
feines Bouquet von Waldfrochten, GewUrzen, Tabak und Mittelmeer-
krautern, am Gaumen ausgeglichen, vollmundig, samtig und weiCh........cccccccvveviiiecieenieenne, 42,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 23,00€, 3 Fl. 62,00 €

2016 PRIMITIVO DI MANDURIA UNO 1 aus Apulien fur Kenner, fiefdunkelrot
ein Kénig unter den Rotweinen, kréftig, voll, mit hohem Alkoholgehalf ........ccoccovveeeiiieiennneen. 52,00 €
Zum Mitnehmen FI. 3500€, 3 F.9500€

2006 BRUNELLO DI MONTALCINO, GAVIOLI, Toskana, Rebe: Brunello Sangiovese
grosso, vier Jahre Barriquefassreifung, rubinrot bis granatfarben,
leicht Gtherisches, sehr intensives Bouquet, frocken, warm, robust .......c.c.eeevviiiiviiiiiieeeieeeee, 69,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 39,50€, 3 Fl. 107,00 €

2000 REFOLA, CARLO NEROZIZI, Venezien, Rebe: Cabernet Sauvignon,
rubinrote Farbe, elegant, kraftig, mit einer Note aus roten FrGchten,
welker Feldblume sowie von Vanille und Pfeffer, weich und Tanninhalfig ......ccccccveeeeeiieeeennnee. 79,00 €
Zum Mitnehmen 1 FI. 39,50€, 3 Fl. 107,00 €

2005 BAROLO, LA MORRA, Piemont, ein Kénig unter den Rotweinen ..........coccveeeeciieieeciiiee e 79,00 €
Zum Mitnehmen Fl. 49,00 €

2004 AMORONE, FOLONARI, Venetien, ein Kénig unter den Rotweinen.......cccceeeecveieeciieiccccieee e 79,00 €
Zum Mithehmen Fl. 49,00 €

WIE MAN INS PARADIES KOMMT:
WER GUT TRINKT, SCHLAFT GUT. WER GUT SCHLAFT, DENKT NICHTS BOSES.WER NICHTS
BOSES DENKT, TUT AUCH NICHTS BOSES. WER NICHTS BOSES TUT, KOMMT INS PARADIES.
K ALSO: WER GUT TRINKT, KOMMT INS PARADIES! AMEN. j
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Vini da Dessert - Dessertweine (0,75 1)

1997 STOIATO DELL’ASTRONE VIN SANTO DEL CHIANTI
Winzer: GAVIOLI, Toskana, Rebe: Trebbiano Toscano und Malvasia
del Chianti, fUnf Jahre im kleinen Eichenfass gereift, sehr intensives
Bouquet, extrem langanhaltend, voll und groBzigig, mit Nuancen,

PARTYSERVICE \

die eindeutig an Trockenobst und GewUrze erinnern, voll, elegant........ccccoceieiiiiieeiiiiiececnnene. 54,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,3751. 29,70 €
2000 PICCOLIT Winzer: GILDO, Friaul, weiB, stark strohfarben,
hochfeiner intensiver Duft, Geschmack sUB und [€IChT .........ooovciiiiiiciii e, 57,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,7501. 31,40 €
2000 FRAGOLINO BIANCO Winzer: GILDO, Friaul, weiB, ohne Etikett,
da der Handel damit in Italien verboten ist, strohgelb, Duft
nach weiBen Erdbeeren, voller Geschmack, etwas Besonderes.........vvveeeeeeciciieeeeieeeeeccnineeen. 62,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,7501. 34,10 €
1994 HUXELREBE BEERENAUSLESE Winzer: DALSHEIMER SAULOCH,
Rheinhessen, Rebe: Huxelrebe Beerenauslese, goldgelb, Duft
nach exotischen Fruchten wie Papaya, Ananas Und LitSCNi........oooeeeieeeiiciceeeeeeee e 67,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,3751. 36,90 €
1985 SOLSTIZIO Winzer: PANZANO, TOSKONG ...ciiciiiieeciiieeeecieee ettt eitt e e etveeeesatseeesaaveeeesasseeeesnsseeesnnseeans 80,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,5001. 44,00 €
1996 LAIO Winzer: DESSILANI, Piemont, Rebe: griechische Trauben .........ccooceiiieiiiiceecciieieee e 90,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,5001. 49,50 €
1992 PASSITO DI PANTELLERIA Winzer: DONNAFUGATA, SiZill€N w.ooooiieiieeeee e 108,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,7501. 59,40 €
1983 PICOLIT DEL FRIULI Winzer: CA BOLANI, Friaul, Rebe: PICOIiT ....cooiiiiiiiieeeeeeeeee e, 120,00 €
Zum Mitnehmen FI. 0,7501. 66,00 €
Vini per collezionisti - Weine fur Sammler ohne Garantie (0,75 1)
1985 SEREGO ALIGHIERI VAIO ARMARON, MASI, Venetien, Rebe: Corvina,
Rondinella, Molinara, elegantes Rot, geschmeidige Tannine,, .......... nur zum Mithehmen 200,00 €
1997 LUCE, FRESCOBALDI, Toskana, Rebe: Sangiovese und Merlof,
rubinrot, Duft nach schwarzen Beeren, ..........eeeevvvveecceeeeeeeeieieeeeeennn. nur zum Mithehmen 290,00 €
1985 TIGNANELLO, ANTINORI, Toskana, Rebe: Sangiovese und Cabernet,
Rubinrot, Duft nach Vanille, Kakao, Toast und Noten von Lakritz, .....nur zum Mitnehmen 390,00 €
1984 SASSICAIA, TENUTE SAN GUIDO, Toskana, Rebe: Cabernet Sauvignon-,
Franc, rote Beeren Note, kraftvoller Kérper und robust, ..., nur zum Mithehmen 450,00 €
1995 SOLAIA, ANTINORI, Toskana, Rebe: Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc und Sangiovese, intensiv fruchtig und komplex, ......cccccceunnee.. nur zum Mithehmen 750,00 €
1986 SOLAIA, ANTINORI, TOSKANG, cooioiiiiiieiee et nur zum Mithnehmen 990,00 €
1993 VINA TONDONIA RIOJA QUS SPANIEN, ...vvieveeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e nur zum Mithehmen 49,00 €
1970 PALACIO DE ARGANZA QUS SPANIEN, ..vviiieiiiiieeeiiieeeciieee et e eeveee e nur zum Mitnehmen 350,00 €
K] 968 PALACIO DE ARGANZA QUS SPANIEN, .eviiiieiiiieeeiieeeeteee et nur zum Mitnehmen 390,00 €j
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Grappa Buiese 100% Frivlana seit 1918

Giuseppe Buiese war ein Mann mit einem kantigen, aber sanften Charakter, fleiBig und stur. Sein Engage-
ment fUr die Schaffung eines Geistes, der Knochen und Herz erw@rmen kann, ist das Erbe jeder Flasche.

Der klassische Buiese-Grappa, 100% Friulana, entsteht durch sorgféltige Destillation von rot-weiem Trester,
der typisch fUr Friaul-Julisch Venetien ist. Der Trester wird frisch von den Bauernhdfen geerntet und zur
Brennerei gebracht, wo die kontrollierte G&rung der Reben stattfindet und dann zur Destillation geschickt.
Der Grappa flieBt durch den Destillierkolben und runht dann mindestens 12 Monate in Edelstahlfassern.

GRAPPA FRIULANA BIANCA hat eine transparente, klare Farbe, in der Nase die typische Andeutung
der Rebsorten einschlieBlich Pinot Grigio und Merlot, am Gaumen ein rundes Aroma und eine
lange Bestandigkeit, verstarkt durch die hervorragende Qualitéat der verwendeten Rohstoffe

GRAPPA FRIULANA BIANCA, WEICN 40T VOL. oottt e e e e 2cl  3,50€
Zum Mithehmen FI. 100 cl. 39,50 €

GRAPPA FRIULANA BIANCA, KrGftiIg 45% VOL. ..ottt e 2cl  4,50¢€
Zum Mithehmen FI. 100 cl. 44,00 €

GRAPPA FRIULANA BIANCA, STAIK 50 VOL. oottt e e e 2cl  550¢€
Zum Mithehmen FI. 100 cl. 49,00 €

GRAPPA DI CHARDONNAY, 407 VOl oot 2cl 550¢€
Zum Mithehmen Fl. 70 cl. 34,00 €

GRAPPA DI CABERNET, 40% VOL. cociiiiiiiiiiii 2cl  550¢€
Zum Mithehmen Fl. 70 cl. 34,00 €

GRAPPA DI PROSECCO, Prosecco-Trauben, kristallklar, der Trauben Duft setzt sich mit
Intensitat und auBergewdhnlicher Finesse frei, weicher Geschmack, grozugig,
aromatisch, angenehm anhaltendender Nachgeschmack, 40% Vol. .....cccccceeeveeeeennnee. 2cl  550€
Zum Mitnehmen FI. 70 cl. 39,50 €

GRAPPA BARRIQUE, 12 Monate in Barrique-F&ssern gereift, verleint diesem Destillat
ein sensorisches Profil von groBer Persdnlichkeit, klare Bernsteinfarbe, Note
von getrockneten Frichten, Blumen, GewUrzen, aromatisch, 40% VOL. ......ccceeeeveernenns 2cl  6,00€
Zum Mitnehmen FI. 100 cl. 44,00 €

GRAPPA RIBOLLA, veredeltes, sehr feines Desfillat, entstanden durch sofortige
Zusetzung spezieller Hefen, maBige Dampfmenge, 24 Monate gereift,
kristalline Farbe, intensive Noten von frischen Frichten, weich, 40% VOl. .......cccceeeeunnee.. 2cl  6,00€

GRAPPA MATURA STRAVECCHIA, gereift in kleinen Eichen-Barrique-Fassern, nach Erreichen
des richtigen Reifegrads wird der Grappa gekUhlt und gefiltert, bernsteinfarben,
Noten von Mandeln, Kakao, Lakritz, Vanille, wirzig, weich, harmonisch, 43% Vol......... 2cl  6,00€

N /

18




COSTA

AZZURRA

/ RISTORANTE

Grappe (2 cl)

Aus Trester, bei dem die Traubenstiele nicht mitgekeltert werden, unter indirektem diskontinuierlichen
Dampffluss destilliert; typische Merkmale und Duftnoten der verwendeten Rebsorten bleiben so erhalten.

GRAPPA NARDINI BIANCA Bassano del Grappa, Friaul, kristallklar, ehrliches,

Zum Mithehmen FI. 70 cl. 39,00 €

GRAPPA NARDINI RISERVA Bassano del Grappa, Friaul, strohgelb, wohlriechender und

Zum Mithehmen FI. 70 cl. 42,00 €

GRAPPA DI PROSECCO ANDREA DA PONTE, Venetien, aus den acht besten Jahrg&ngen,
gereift in Limousinf@ssern, sehr weich und mild, trotfzdem ausdrucksvoll und mit

Zum Mithehmen Fl. 70 cl. 39,00 €

GRAPPA DI VERMENTINO Gajaudo, Ligurien, Vermentino, Herkunft Dolceacqua,

Zum Mithehmen Fl. 70 cl. 42,00 €

GRAPPA DI NOBILE DI MONTEPULCIANO Gavioli, Toskana, intensiver und feiner
Duft nach Vanille, Leder und Tabak, rundes und anhaltendes Bouquet,

Zum Mithehmen FI. 50 cl. 45,00 €

GRAPPA DI BRUNELLO DI MONTALCINO Gavioli, Toskana, intensives Bouquet,

Zum Mithehmen FI. 70 cl. 45,00 €

GRAPPA RISERVA ROYAL Gavioli, Toskana, Chardonnay und Pinot, zwdlf Monate Reifung
in slowenischen Eichenfassern, im Geruch ausgepragt alkoholisch, begleitet
von intensivem Blumen- und Fruchtduft, angenehme Nuancen von Mdérz-

Zum Mithehmen FI. 70 cl. 49,00 €

GRAPPA DI NEBBIOLO BIOLOGICA, Piemont, biologisch angebauter Grappa aus dem
frisch gepressten Trester von Nebbiolo Trauben, durch Wasserbad-Destillation
in kleinen Destillierkolben gewonnen, 24 Monate in Barriquefdssern gereift,

Zum Mithehmen FI. 50 cl. 49,00 €

CASSETTE IN LEGNO PER REGALI
Schéne Geschenk-Holzkiste fur Weinflasche, Grappa und ...

CAFFE PER LA CASA
Espresso Caffe fur Inre Kaffeebar (den wirim Restaurant anbieten) sehr
hoher Arabica-Anteil, vollmundig, kraftvoll, dicht und mit intensiv-kr&aftigem
Aroma. Die ausgezeichnete Qualitédt werden Sie sofort nach der ersten

N

vollmundig-angenehmes Aroma, typisch, intensiv und frocken, 50 % VOL. .....cccccovvveeccvereecnnnnn.. 5,50 €

delikat-harmonischer Duft, sanft, aber intensiv, gereift in Eichenféssern, 50 % Vol..................... 6,00 €

einem Bouquet, das an das Aroma von Rosinen und Aprikosen erinnert, 42 % Vol. .................. 6,00 €

elegant, kérperreich, erinnert an frische HaselnUsse und Mandeln, 44 % VOl. .......ccccveevvevneenee. 7.00 €

weich, angenehmer und ausdauernder Nachgeschmack, 40 % VOL. .....ccveeeeeerieinceeecieeeieene 7.00 €

groBe Eleganz, weiche und harmonische Auspradgung, 42 % VOL. ....ccueeeeccieeeeccieeeeeiieee e 7,00 €

veilchen, Lakritz und Tabak, vielseitiges, groBzUgiges, anhaltendes Bouquet, 50 % Vol. ........... 9,00 €

kraftig goldene Farbe, lang anhaltendes Bouquet, weich und vollmundig. 45 % Vol. .............. 92.50 €

mit gezinkter Kante, Scharnierdeckel, Trennsteg und Holzwolle 2 er Kiste
3 er Kiste

Tasse feststellen, wirzig mit lang anhaltendem Nachgeschmack Paket 1000 g

PARTYSERVICE \

12,90 €
14,90 €

24,50 €

/
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Auflistung der Unvertraglichkeiten die auftreten kénnen inklusive die Aufzdhlung aller Zusatzstoffe

Produkte, die Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kénnen
A Glutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern
B Krebstiere Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Hummer, Scampi, Saucen daraus
C Eier alle Eiersorten, Saucen mit Ei, Desserts mit Ei
D Fische alle Fischarten, Kaviar, Saucen aus Fisch
E Erdnisse und Erzeugnisse daraus alle Erdnusssorten, E.-Ol, E.-butter,E.-flocken
F Sojabohnen und Erzeugnisse daraus alle Sojabohnenarten, Edamame, Kinako, Miso,Natto, Okara, Shoyu, Sojadrinks u.a.
G Milch und Erzeugnise daraus Kuhmilch, Sahne, Kase, Butter, Buttermilch, Creme fraiche, Joghurt u.a.
H Schalenfriichte Mandeln, Haselnlisse, Walnlsse, Pistazien, Paranisse, Queenslandnisse,
Cashewkerne, Kaschunniisse
I Sellerie Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie
K Senf und Erzeugnisse daraus Senfkorner, S.-pulver, S.-6l, S.-sprossen
L Sesamsamen und Erzeugnisse daraus Sesamsamen, S.-mehl, S.-paste, S.-salz, S.-6l
M Schwefeldioxid und Sulfite bei mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/L damit behandeltes Trockenobst, Gemiise, Pilze, Wein, Bier
N Lupinen und Erzeugnisse daraus Lupinenmehl, L.-protein, L.-konzentrat, L.-isolat, Alfalfasprossen
O Weichtiere und Erzeugnisse daraus: Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamari, alle Muscheln, Austern, A.- Sauce
Die oben genannten Zutaten kénnen in folgenden Speisen enthalten sein.
Gerichte aus der Mittags- und Saisonkarte bitte beim Oberkellner nachfragen, da diese standig wechseln

- aus der Speisekarte: Farfalle Contadina A,G Mejilliones mediterraneo (o]
- Vinaigrette-Dressing K Capelli d'Angelo con Rucola A,G Moluscos Matrimonio A0
- Cocktailsauce K,C Trenette al Pesto A,G,H Gambas al ajillo B
- Cocktail-Vinaigrette K.C Penne maremonti A,D,G Fideua A,0,B
- Thunfischsauce C,D Fettuccine al Salmone A,D,G Paella Valenciana B,0
- Thunfisch-Vinaigrette C,D,K Bavette ai gamberi, porcini A,B Paella El Parador B,0,D
- Nudeln, Pizza, Brot A Tagliatelle Orientale A,B,G Langostinos al ajillo B
- Panierte Gerichte AC Capelli d'Angelo Buongustaio AH Parillada de pescado B,D,0
- Weichtiergerichte (0] Tortiglioni alla Salernitana A,G Zarzuela catalana B,D,0
- Fischgerichte D Bavette alla Meridionale A,G Maremonti Picasso A,B,G
- Krebstiergerichte B Tortellini alla panna A,C,G Pizzen, alle Sorten A,G
- Caprese G Lasagne al Forno A,C,G Pizza Napoli A,G,D
- Muscoli al forno 0,G Salmone al forno A,D Pizza tonno A,G,D
- Alici marinate D Merluzzo alla Livornese A,D Pizza Frutti di mare A,G,B,0
- Insalata di mare B,D,0 Scorfano Michelangelo A D,G Pizza Gaetano A,G,B
- Vitello tonnato C,D Lucioperca alla Grenoblese A,D Pizza Don Camillo A,G,D
- Carpaccio di manzo G Tegame di Pesce al Forno A,D,B Gelato vaniglia al balsamico C,G,H
- Ostriche (0] Pesce del Giorno al Forno A,D Gelato misto C,G,H
- Vongole in guazzetto (o} Sogliola alla Mugnaia A,D,G Affogato alla Grappa C,G,H
- Antipasto Sabbia d'Oro C,D Gamberoni alla griglia B Tiramisu ACG
- Insalata Sanremo C,K Astice Costantino B,D,G,K |Creme caramel all' Ananas C,G
- Insalata du Chef C,D,K Tacchino alle Certosina A,B,G Panna cotta alle fragole G
- Insalata California C,D,K Grigliata carne pepe verde G Coppa alle Fragole G
- Insalata Dante G Escaloppa Milanese A,C Dolce Alessandra A,C,G,H
- Crema Aurora G Saltimbocca alla Romana A Amaretto su Gelato C,G,H
- Zuppa Toscana A Entrecote alla Tirolese A Mela alla Piemontese GH
- Zuppa dicipolla G Filetto pepe verde G Bacio di Bordighera C,G,H
- Zuppa di pesce B,D,0 Filetto Gorgonzola G Fragole al pepe verde C,G,H
- Spaghetti Bolognese A,G Filetto Marsala e Parma G Coppa Costa Azzurra GH
- Spaghetti Vongole A0 Chateaubriand C,G Zabaglione con cannella C,G,H
- Spaghetti frutti di mare A,B,D,0 |Boquerones fritos A,D Kése aller Art G
- Risotto frutti di mare B,D,O Calamares fritos A0 Brot Krauterbutter Chummichurri A,G,C

*Zusatzstoffe: 1. Konservierungsstoffe 2. StiRungsmittel 3. Antioxidationsmittel 4. Nitrat 5. Nitritpokelsalz 6. Farbstoffe

7. Mayonnaise 8. Koffeinhaltig 7. Mayonnaise 8. Koffeinhaltig 9. Chininhaltig : Cocktailsauce - Vinaigrette7,

. 7 e 6 . 1,3,4 21,36 Al 3 8 L2 6 . 9 .. 9
Tunfischcremesauce’, Kase”, Schinken , Salami , Oliven~, Cola®, Colalight”, Fanta’, TonicWater”, BitterLemon
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