
 

 

 

 

 

 

Mittagskarte Juni 2021 zum ca. halben Preis, 
12:00 - 14:30, Dienstag Ruhetag, wegen des Mittagspreises  

nur Barzahlung und eine Rechnung pro Tisch 
 

 Kartenpreis: mittags: 

Di 01.06. - So 06.06. 

INSALATA „COSTA AZZURRA" 11,00 € 7,00 € 

Salat, Krabben-Cocktail, Thunfisch, ital. Kochschinken, 

Käse, Paprika, rote Zwiebeln, Eier, Tomaten, Vinaigrette 

ASPARAGI SU CARPACCIO DI PATATE E PANCETTA 16,00 € 9,00 € 

Spargel auf Kartoffelcarpaccio mit warmer 

Vinaigrette und Röstspeck 
 

MACCHERONI „ITALIA" 13,00 € 8,00 € 

 Maccheroni in Bolognese-Sahnesauce, überbacken 

 mit Käse, bedeckt mit Tomaten-Béchamel-Pestosauce 

BAVETTE CON ASPARAGI E GAMBERETTI 18,00 € 10,00 € 

 Bavette mit Spargel, Krabben, Knoblauch, 

 Olivenöl, Petersilie und Peperoni 
 

SCORFANO IMPANATO SU RUCOLA 21,00 € 11,00 € 

 Paniertes Rotbarschfilet auf Rucola mit  

Tomaten-Concassé 

GAMBERONI SGUSCIATI SU RATATOIULLE 24,00 € 13,00 € 

Rote Tiefsee-Hummerkrabben, ohne Schale 

mit Kopf, auf Ratatouille 
 

FEGATO ALLA SASSI SU RUCOLA 21,00 € 11,00 € 

 Kalbsleber in Butter gebraten mit Salbei, auf Rucola 

ESCALOPPE DI TACCHINO „PRINCIPESSA" 23,50 € 12,50 € 

Truthahnbrustschnitzel mit Spargel und Butter, 

gratiniert mit Parmesan 

ENTRECOTE ALLA PIZZAIOLA 21,00 € 12,00 € 

 Rumpsteak in Pizzaiolasauce mit Tomaten, Weißwein, 

 Knoblauch, Petersilie, Oliven, Kapern und Anchovis 
 

Mo 07.06. - So 13.06. 

TACCHINO TONNATO 11,50 € 7,00 € 

 Truthahnbrustscheiben mit Thunfischsauce und Kapern 

ASPARAGI TRICOLORE SU RUCOLA 16,50 € 9,50 € 

Spargel auf Rucola mit Tomaten-Concassé mit 

Zwiebeln, Basilikum, Olivenöl und Balsamico 

SPAGHETTI „COSTA AZZURRA“ 12,50 € 7,50 € 

Spaghetti mit Tomatensauce, Sahne, Basilikum-Pesto 

 

 Kartenpreis: mittags: 
 

PAPPARDELLE AL RAGOUT DI VOLATILI “SAIMITU” 14,50 € 7,50 € 

Breite Bandnudeln mit Geflügelragout in 

Bolognese-Curry-Sahnesauce 
 

LUCIOPERCA AL LIMONE E MENTA 22,50 € 12,00 € 

Zanderfilet in Zitronenbuttersauce mit Minze 

SALMONE CON ASPARAGI 24,50 € 14,00 € 

Lachsfilet mit Spargel und Schalotten auf 

Weißwein-Sahnesauce 
 

POLPETTE D’OCA „MONTE BIANCO“ 14,00 € 7,00 € 

 Gänseinnereien-Hackbällchen in Tomatensauce,  

mit Knoblauch, Kräutern, überbacken mit Käse 

MAIALE ALLA BOSCAIOLA 19,50 € 10,00 € 

Schweinerückenschnitzel in Provençalesauce mit Pilzen 

ENTRECOTE DI MANZO ALL’OLIO E BALSAMICO 22,00 € 12,00 € 

Gegrilltes Rumpsteak mit Olivenöl und Balsamico  
 

Mo 14.06. - So 20.06. 

ZUCCHINI ALLA GRIGLIA CON BALSAMICO E MELISSA 11,00 € 6,50 € 

Gegrillte Zucchini mit Olivenöl, Balsamico und Melisse 

FUNGHI COCKTAIL E CARPACCIO DI MANZO 15,00 € 8,50 € 

Champignons mit Cocktailsauce auf  

Rindercarpaccio mit Parmesanraspeln 
 

PASTA ALLA FINANZIERA LEGATA AL FORMAGGIO 12,00 € 6,00 € 

 Nudeln in delikater Tomatensahnesauce aus  

Geflügelinnereien, legiert mit mildem Käse 

TORTIGLIONI AL TONNO 12,00 € 8,00 € 

 Tortiglioni mit Thunfisch in Tomatensauce 

FARFALLE ALLA CREMA CON ASPARAGI 15,00 € 8,00 € 

 Farfalle in Sahnesauce mit Spargel 
 

CALAMARI E GAMBERI FRITTI 19,50 € 10,00 € 

 Tintenfisch und Garnelen frittiert, mit Sauce Tartare 

MERLUZZO AL PEPE ROSA 21,00 € 11,00 € 

 Seehechtfilets in rosa Pfeffer-Sahnesauce 
 

SCHIENA DI CONIGLIO ALLA BARBARESCA 21,00 € 11,00 € 

 Ausgelöster Kaninchenrücken in kräftiger Rotweinsauce 

 mit Thymian und schwarzem gestoßenem Pfeffer 

SALTIMBOCCA DI VITELLO ALLA ROMANA 21,00 € 11,00 € 

 Kalbsschnitzel mit Salbei und luftgetrocknetem 

 Schinken in Weißweinsauce 

 



 

 Kartenpreis: mittags: 

Mo 21.06 - Mi 30.06.  

INSALATA DANTE 11,00 € 7,00 € 

 Salat mit Radicchio, gebratenen Truthahnbruststreifen, 

 Ananas, Mozzarella, Paprika, Balsamico-Dressing 

INSALATA DI MARE CON PATATE E SEDANO 15,00 € 8,00 € 

 Meeresfrüchtesalat mit Kartoffeln und Staudensellerie 
 

FUSILLI CON VERZA E PARMIGIANO 13,00 € 7,50 € 

 Fusilli mit Wirsing, Knoblauch, Olivenöl und Parmesan 

TORTIGLIONI ALLA SALERNITANA CON FUNGHI 13,50 € 8,00 € 

Tortiglioni mit Zwiebeln, Speck, Champignons 

 Paprika, Tomaten, Sahne, Peperoni und Parmesan 
 

SEPPIA ALLA GRIGLIA PICCANTE 19,50 € 10,00 € 

Sepia gegrillt und in der Pfanne geschwenkt 

mit Olivenöl, Knoblauch, Kräutern und Peperoni 

DUETTO DI PESCE ALLA GRIGLIA 24,00 € 13,00 € 

 Zwei Tages-Fischfilets gegrillt, mit Olivenöl, Knoblauch 
 

PETTI DI POLLO AI FUNGHI AL GORGONZOLA 18,50 € 9,50 € 

 Hähnchenbrustfilets mit Champignons in 

Gorgonzola-Sahnesauce 

SPEZZATINO DI VITELLO CON PASTA 19,50 € 10,00 € 

 Geschmortes scharfes Kalbsgulasch auf kurzen Nudeln 
 

 

4-Gänge-Menu mit Gerichten aus der Mittagskarte p. P. 27,00 € 
 

ZUCCHINI ALLA GRIGLIA CON BALSAMICO E MELISSA 

***** 

PASTA ALLA FINANZIERA LEGATA AL FORMAGGIO 

***** 

MERLUZZO AL PEPE ROSA 

***** 

TARTUFO AL LIMONCELLO 
 

 

Kleine Mittagsdesserts und Käse 

CASSATA SICILIANA SU CIOCCOLATO 7,50 € 5,00 € 

 Cassata mit kandierten Früchten auf Schokoladensauce 

TARTUFO AL LIMONCELLO 7,00 € 5,00 € 

 Weiß-gelber Trüffel aus Zitroneneis, mit einem Herz aus  

Zitronencreme, bestreut mit Baiser Streuseln 

FRAGOLE AL BALSAMICO 10,00 € 6,50 € 

 Erdbeeren, mit Balsamico und grobem, schwarzen  

 Pfeffer, legiert mit Schlagsahne, auf Vanilleeis                     

  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tradition seit 28. Januar 1978 - ein Stück Italien für Sie 
 

 

 

 

Mittagskarte Juni 2021 
(für Sie zum Mitnehmen) 

 

Gerichte aus unserer Saison-, Speisekarte und neue 

Spezialitäten in der Zeit von 12:00 - 14:30 Uhr  

zum ca. halben Preis - wegen des Sonderrabatts:  
 

nur Barzahlung und eine Rechnung pro Tisch 
 

Alle Gerichte der Mittags-, Saison- und Speisekarte  

to go, auch mit Mehrweg-Geschirr 
 

 
 

Mittwoch bis Montag Küche durchgehend geöffnet 12:00 - 20:00, 

Dienstag Ruhetag  •  47057 Duisburg, Danziger Str. 26 

info@costa-azzurra.de  •  www.costa-azzurra.de  Tel.: 02 03  37 00 44 

mailto:info@costa-azzurra.de
http://www.costa-azzurra.de/

