AZZURRA

PARTYSERVICE

Mittagskarte November 2019 von 12:00 bis 14:30
zum ca. halben Preis, nur bei Barzahlung

MENU EMILIO Suppe oder kleine Vorspeise und Hauptgericht
aus der Karte bis 15,00 €, pifferenz als Aufpreis 13,00 €

MENU FAUSTO Suppe oder kleine Vorspeise und Hauptgericht
aus der Karte bis 22,00 €, Differenz als Aufpreis 17,00 €

MENU LORENZO Suppe oder kleine Vorspeise und Hauptgericht
aus der Karte bis 27,00 €, pifferenz als Aufpreis 21,00 €

Kartenpreis: mittags:

Fr1.11. - So 10.11.

CREMA DI ZUCCA ALL’ARANCIO 700€  450€
KUrbiscremesuppe mit Orangen, Ingwer und Balsamico

TACCHINO TONNATO 11,50 € 7,00 €
Truthahnbrust mit cremiger Thunfischsauce, Kapern

INSALATA AUTUNNALE 11,50 € 7,50 €
Diverse Salatsorten mit gebratenem Kurbis, getrockneten
Tomaten, Pecorino, Kirbiskerndl, Krauteressig, Kurbiskernen

FUSILLI ALLA PIZZAIOLA CON ACCIUGHE 11,50 € 7.00 €
Fusilli mit Pizzaiolasauce, Anchovis und Oregano

FETTUCCINE ALLA PANNA CON ZUCCA 12,50 € 7.50 €
Fettuccine mit Kurbis, ital. Kochschinken, in Sahnesauce

LUCIOPERCA AL LIMONE E BASILICO 21,00€ 11,00 €
Zanderfilet in Zitronenbuttersauce mit Basilikum

SCORFANO ALLA PROVINCIALE 21,00€ 11,00 €
Rotbarschfilet mit Knoblauch in Provencalesauce

PETTO D'ANATRA ALLO SCALOGNO 21,00€ 11,00€
Entenbrust mit Schalotten, Rotwein-Tomatensauce

ARROSTO D'AGNELLO CON PRUGNE 2400€ 12,50€
Braten aus jungem Lamm mit Pflaumen, Rotweinsauce

Mo 11.11. - So 17.11.

INSALATA CON UVA E SALMONE 12,50€ 8,00 €
Diverse Salatsorten mit Trauben, getrockneten Tomaten,
Lachs, Pecorino, Kurbiskerndl, Krauteressig, Kurbiskernen

PATATE TONNATE AL CAFFE E CARPACCIO DI MANZO 1400€  8,50€
Kartoffeln mit Kaffee-Thunfischsauce und Carpaccio

\ vom Rind mit Zitrone, Olivendl und Parmesanraspeln

/

Costa

AZZURRA

f RISTORANTE

PASTA DEL GIORNO

Tagesnudelgericht nach Belieben des Kichenchefs
FARFALLE ALLA CREMA CON FUNGHI E ZUCCA

Farfalle mit Pilzen, Kirbis in Tomaten-Sahnesauce

POLENTA PASTICCIATA ALL'EMILIANA
Polenta mit Bolognese-Béchamelsauce, Butterflocken,
Parmesan, etwas Tomatensauce, Uberbacken mit Kése

MERLUZZO ALLA CREMA DI PESTO

Seehechtfilet auf Sahnesauce mit Basilikumpesto
SALMONE ALL'UVA E ZUCCA AL VINO BIANCO

Lachsfilet mit Trauben und KUrbis, in WeiBweinsauce

FEGATO CON CIPOLLA E MELA
Kalbsleber mit Zwiebeln, Apfel, in Butter-WeiBweinsauce
ENTRECOTE CON FUNGHI DI CASTAGNETO E ZUCCA
Gebratenes Rumpsteak mit Maronenpilzen und KUrbis

Mo 18.11. - So 24.11.

MOZZARELLA E POMODORO
Mozzarella mit Tomaten, Basilikum, Olivendl, Balsamico

CARPACCIO DI MANZO SU RUCOLA AL TARTUFO
Rindercarpaccio auf Rucola mit Parmesan,
Scorzone-Triffeln, Zitrone, Olivendl, weiBem Truffel-Ol

PENNE ALL'ORTOLANO
Penne mit Zwiebeln, Knoblauch, Zucchini
und Auberginen, in Tomaten- Sahnesauce
BAVETTE ALLA BORDIGOTTA
Bavette mit Rindfleisch, Schinken, Tomaten-Sahnesauce

FRITTO DI CALAMARI E ZUCCA
Gebackener Tintenfisch und Kurbis, serviert mit
hausgemachter Sauce tatare

GAMBERONI CON FUNGHI DI CASTAGNETO
Hummerkrabben ohne Schale mit Maronenpilzen,
Olivendl, Knoblauch, Krautern in WeiBweinsauce

SALTIMBOCCA DI TACCHINO ALLA ROMANA
Truthahnschnitzel mit Salbei, luftfgetrocknetem
Schinken in WeiBweinsauce

COSCIA D'OCA
Gdnsekeule mit Bratensauce, Rotkohl und

K hausgemachten Brot-Basilikumknddeln
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Kartenpreis: mi’r’rog}
11,00 € 6,50 €
12,00 € 7,00 €
12,50 € 7,50 €
22,00€ 11,50¢€
23,00€ 12,00€
22,00€ 11,50€
24,50€ 13,50€
11,50 € 7.00 €
18,00€ 10,00 €

9,50 € 6,00 €
12,00 € 7.50 €
19.50€ 10,00 €
26,00€ 14,00 €
21,00€ 11,00¢€
24,00€ 13,50¢€
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Mo 24.11. - Sa 30.11.

CARPACCIO DI BARBABIETOLA SU FRISEE 11,50 €
Rote Beete auf Frisée- Salat mit Zitrone, Olivendl

ZUPPA DI PESCE ALLA MARSIGLIESE 12,50 €
Scharfe Fischsuppe, Fischfilet, Krustentier, Estragon, Pastis

FINOCCHI GRATINATI 13,50 €
Fenchel, auf Béchamel, gratiniert, Parmesan, Butter

MACCHERONI ALLA SALERNITANA CON FUNGHI 12,00 €

Maccheroni mit Zwiebeln, Speck, Paprika, Tomaten,
Champignons, Sahne, Peperoni und Parmesan

PASTA FRESCA AL SALMONE E VERDURA 15,00 €
Frische Nudeln mit Lachs, Zucchini, schwarzen Oliven,
Olivendl, Knoblauch und scharfen Peperoni

LUCIOPERCA ALL'ARANCIO 21,00 €
Zanderfilet mit frischer Orangen-Buttersauce

TRIO DI PESCE ALLA GRIGLIA 24,00 €
Dreierlei Fischfilets gegrillt, mit Olivendl, Knoblauch

COSTINE D’AGNELLO ALLA CIAMBOTTA 22,50 €

Geschmorte junge Lammrippchen mit Auberginen,

Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Kartoffeln, Staudensellerie
MEDAGLIONI DI FILETTO AL GORGONZOLA E ZUCCA 26,00 €

Gegrillte Rinderfiletmedaillons auf

Gorgonzola-Sahnesauce mit KUrbis

MONATSANGEBOT
MARE E CIELO ALL'ARANCIO
FUnf Hummerkrabben ohne Schale mit Kopf und
Entenbrust auf Karamell-Orangensauce mit Orangen-
schalen-Julienne und Naturkartoffeln mit Balsamico 45,00 €

Kleine Mittagsdesserts und Kdse
GELATO VANIGLIA CON OLIO E SEMI DI ZUCCA
Vanilleeis mit KUrbiskerndl und Kurbiskernen
SORBETTO FRUTTO DELLA PASSIONE CON UVA E VERDUZZO
Passionsfrichte-Sorbet mit Trauben und Dessertwein
SORBETTO AL CASSIS CON PROSECCO
Cassis-Sorbet mit Prosecco in Champagnerfléte

\ Zabaglionecreme mit Espresso, auf Vanille-Eis

Kartenpreis:

ZABAGLIONE AL CAFFE SU GELATO VANIGLIA (ab 2 Personen) p. P.
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mittags:

6,50 €

7,50 €

8,50 €

7,00 €

8,00 €

11,00 €

13,00 €

11,50 €

14,00 €

25,00 €

4,00 €

5,00 €

5,50 €

BEREITS SEIT JANUAR 1978
f RISTORANTE

COSTA AZZURRA

Tradition seit 28. Januar 1978 - ein StUck Italien fur Sie

Mittagskarte November 2019

(fUr Sie zum Mitnehmen)

in der Zeit von 12:00 bis 14:30 Uhr
zum circa halben Preis, nur bei Barzahlung

UNTER GLEICHER LEITUNG
PARTYSERVICE\

Gerichte aus unserer Saison-, Speisekarte und neue Spezialitdten

Alle Gerichte der Mittags- und Speisekarte mit 20 %
to go - Rabatt, (vom Kartenpreis) nur mittags

Gaetano Mastrolonardo Giovanni Murgia Modesto Paoli
34 Jahre bei C.A. 31 Jahre bei C.A. 29 Jahre bei C.A.

KUche taglich von 12.00 bis 23.00 Uhr, 47057 Duisburg, Danziger Str. 26

Kinfo@cos’ro—ozzurro.de e www.costa-azzurra ¢ Tel.: 02 03-37 00 4y
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