
 

Mittagskarte September 2019 von 12:00 bis 14:30 
zum ca. halben Preis, nur bei Barzahlung 

 

ZWEI GÄNGE-MENU mit kleiner Vorspeise oder Suppe aus der Speisekarte bis 6,50 € 
 

MENU EMILIO  

 Hauptgericht aus der Speisekarte bis 15,00 €, Differenz als Aufpreis 13,00 € 

MENU FAUSTO  

 Hauptgericht aus der Speisekarte bis 22,00 €, Differenz als Aufpreis 17,00 € 

MENU LORENZO  

 Hauptgericht aus der Speisekarte bis 27,00 €, Differenz als Aufpreis 21,00 € 
 

 Kartenpreis: mittags: 

So 1.9. - So 8.9. 

ZUPPA TOSCANA CON FUNGHI 8,00 € 5,00 € 

 Toskanische Tomatensuppe mit Champignon-Einlage 
 

4 BRUSCHETTE CLASSICHE SU PANE CASALINGO 14,00 € 8,00 € 

 Tomaten Concassé mit Basilikum und Olivenöl auf  

 Bruschetta-Brot im Holzbackofen gebacken mal mit  

 Trockenobst…mal mit Tomaten, Kräutern… mal mit  

 Oliven… mal mit Käse, Peperoni… und mal rustikal 

FRITTATA DI VERDURA GRATINATA SU PATATE 13,50 € 7,50 € 

 Gemüsepfannkuchen auf Kartoffel-Carpaccio mit 

 Tomaten-Béchamelsauce, überbacken mit Käse  
 

FARFALLE ALLE VERDURE 11,00 € 6,50 € 

 Farfalle mit Olivenöl, Zwiebeln, Zucchini, 

 bunter Paprika und frischen Tomatenstückchen 

SPAGHETTI O FUSILLI SENZA GLUTINE, AGLIO E OLIO 14,00 € 8,00 € 

 Glutenfreie Spaghetti oder Fusilli mit Olivenöl, Knoblauch 
 

MERLUZZO ALLA PROVINCIALE 21,00 € 11,00 € 

 Seehechtfilets in Provençalesauce mit Kräutern 

LUCIOPERCA CON TARTUFO AL PROSECCO 25,00 € 14,00 € 

 Zanderfilet mit Bianchetto-Trüffeln, Prosecco-Sahnesauce 
 

SCALOPPINE DI TACCHINO ALLA PIZZAIOLA 18,00 € 9,50 € 

 Truthahnschnitzel mit Pizzaiolasauce, Oregano 

ARROSTO DI MAIALE CON FUNGHI 21,00 € 11,00 € 

 Schweinebraten im Backofen gegart mit Kräutern,  

 Weißwein in Bratensauce mit Champignons 
 

Mo 9.9. - So 15.9. 

INSALATA "SANREMO" 9,50 € 6,00 € 

 Bunter Salat mit Radicchio, Gemüse, Käse, Knoblauch, 

 Zwiebeln, Cocktail-Vinaigrette, Tomaten, Gurken, Oliven 

 Kartenpreis: mittags: 
 

GRIGLIATA DI VERDURA AL BALSAMICO 13,00 € 7,50 € 

 Gegrillte Zucchini, Auberginen, gelbe und rote Paprika,  

 mit Knoblauch, exklusivem Olivenöl, gereiftem Balsamico 

FUSILLI AL TONNO 11,50 € 6,50 € 

 Fusilli mit Thunfisch, Knoblauch, Kräutern, Tomatensauce 

TRENETTE CON PATATE E PESTO 12,00 € 7,00 € 

 flache Spaghetti mit Kartoffeln, Basilikum-Pesto 
 

BACCALÀ CON CIPOLLE 21,00 € 10,50 € 

 Kabeljaufilet aus dem Nordatlantik (in grobem Meersalz  

 konserviert), mit geschmorten Zwiebeln, Weißweinsauce 

PESCE IN UMIDO ALLA SORRENTINA 22,50 € 11,50 € 

 Tagesfischfilets mit Kartoffeln, Erbsen, Zwiebeln,  

 Knoblauch, in Tomaten-Weißweinsauce  
 

PIATTO DI CARNE DEL GIORNO 19,00 € 9,50 € 

 Tagesfleischgericht nach Belieben des Küchenchefs 

MAIALE ALLA BOSCAIOLA 19,50 € 10,00 € 

 Schweinerückenschnitzel in Provençalesauce mit Pilzen 
 

Mo 16.9. - So 22.9. 

DUETTO ESTIVO DI ANTIPASTI 14,00 € 8,00 € 

 Avocado mit Krabbencocktail, eingelegte Sardinen  

INSALATA DI SPINACI CON CARPACCIO 15,00 € 8,00 € 

 Spinatsalat mit Röstspeck und lauwarmer Vinaigrette, 

 umrahmt von Rindercarpaccio mit Parmesan 
 

PENNE DEL BUONGUSTAIO 13,50 € 7,50 € 

 Penne mit Olivenöl, Knoblauch, Rindfleisch, 

 Pinienkernen, Peperoni, etwas Tomatensauce 

SPAGHETTI AL TARTUFO 16,50 € 9,00 € 

 Spaghetti in Sahnesauce mit Bianchetto-Trüffeln 
 

SCORFANO CON PESCHE E MENTA 22,00 € 12,00 € 

 Rotbarschfilet in Butter gebraten mit Pfirsich und Minze 

DUETTO DI PESCE ALLA GRIGLIA 24,00 € 13,00 € 

 Zwei Fischfilets gegrillt, mit Olivenöl, Knoblauch, Petersilie 
 

PETTO D'ANATRA SU RUCOLA 21,00 € 11,00 € 

 Entenbrust auf Rucola mit Olivenöl und Balsamico 

DUETTO DI CARNI ALLA BARBARESCA 21,00 € 11,00 € 

 Truthahn- und Kalbs-Schnitzel mit Thymian, grob 

 gemahlenem, schwarzen Pfeffer in Rotweinsauce 

FEGATO AL BURRO E SALVIA 21,00 € 11,00 € 

 Kalbsleber gebraten mit Butter und Salbei 



 

 Kartenpreis: mittags: 

Mo 23.9. - Mo 30.9. 

VITELLO TONNATO 11,50 € 7,00 € 

 Gekochtes Kalbfleisch mit cremiger Thunfischsauce 

INSALATA DI MARE CON PATATE E SEDANO 15,00 € 8,00 € 

 Meeresfrüchtesalat mit Kartoffeln,  Staudensellerie, 

 Knoblauch, Petersilie, Olivenöl und Zitrone 
 

TORCIGLIONI AI QUATTRO FORMAGGI 12,00 € 7,00 € 

 Maccheroni in Sahnesauce, gratiniert mit 4 Käsesorten 

FETTUCCINE CON GAMBERI E VERDURE 16,50 € 9,00 € 

 Weiße Eierbandnudeln mit Garnelen ohne Schale, 

 Gemüse Julienne, Olivenöl, Knoblauch, Petersilie 
 

MATRIMONIO DI MERLUZZO E SALMONE ALLA PROVINCIALE 24,00 € 13,00 € 

 Hochzeit aus Lachs- und Seehechtfilet in Provençalesauce 
 

GAMBERONI "ROSITA" 24,00 € 13,00 € 

 Hummerkrabben in Weißweinsauce mit Knoblauch 
 

PETTO DI POLLO ALLA MELA E SHERRY 19,00 € 9,50 € 

 Hähnchenbrustfilets gebraten mit Apfelstücken  

 in Sherry-Sauce 

FILETTO DI MAIALE AL GORGONZOLA 22,00 € 12,00 € 

 Schweinefilet in zartschmelzender Gorgonzola-Sahnesauce 
 

M O N A T S A N G E B O T 
 

MAREMONTI „GIUSEPPE VERDI“ AL TARTUFO    

 drei gebratene Hummerkrabben und ein englisch gegrilltes 

 Rinderfilet mit Trüffelcarpaccio, weißem Trüffelöl, Balsamico, 

 begleitet von weißen Bandnudeln al dente, mit frischem 

 Tomaten-Concassé, in Butter geschwenkt 44,00 € 27,00 € 
 

_____________________________________ 
 

Kleine Mittagsdesserts und Käse 

GELATO VANIGLIA CON PRUGNE 4,50 € 

 Vanille-Eis mit Pflaumen und Zimt-Zucker 

GELATO VANIGLIA CON PESCHE E MARASCHINO 5,00 € 

 Vanille-Eis mit Pfirsich und Maraschino 

SORBETTO AL CASSIS CON PROSECCO 5,50 € 

 Cassis-Sorbet mit Prosecco in Champagnerflöte 

SORBETTO FRUTTO DELLA PASSIONE CON PESCHE E VERDUZZO 6,00 € 

 Passionsfrüchte-Sorbet mit Pfirsich und süßem Weißwein 
 

PARMIGIANO CON PRUGNE 5,50 € 

 Parmesanbröckchen mit Pflaumen 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Tradition seit 28. Januar 1978 - ein Stück Italien für Sie 
 

Mittagskarte September 2019 
(für Sie zum Mitnehmen) 

 

in der Zeit von 12:00 bis 14:30 Uhr 

zum circa halben Preis, nur bei Barzahlung 
 

Gerichte aus unserer Saison-, Speisekarte und neue Spezialitäten 

 
Alle Gerichte auch von der Speisekarte bei Mitnahme zum 

Kartenpreis mit 20 % Rabatt, nur mittags 

 

               

                            Gaetano Mastrolonardo                         Giovanni Murgia                                Modesto Paoli 
                   34 Jahre bei C.A.                             31 Jahre bei C.A.                             29 Jahre bei C.A. 

 
Küche täglich von 12.00 bis 23.00 Uhr, 47057 Duisburg, Danziger Str. 26 

info@costa-azzurra.de  •  www.costa-azzurra  •  Tel.: 02 03-37 00 44 

mailto:info@costa-azzurra.de
http://www.costa-azzurra/

